CONTRIBUTII PRIVIND VINURILE SI VIILE VAII ERIULUI
IN SECOLUL AL XIX-LEA (II)

ADRIAN APAN*

BEITRAGE UBER WEIN UND WEINBERGE DES ERIUL TALS

Es ist kein Zweifel, dass in XIX Jh.die bedeutendste Personlichkeit des Enul Tals, Zichy Franz
war, dessen Name sich im Bereich der Weinbau entwickelt hat. Er war derjenige, der zum ersten Mal
die Problematik und Systematisierung der Wein- und Obstbau organisiert hatte, die einen wichtigen
Ausgangspunkt fir die Einwohner der Weinproduktion war. So kamen sie zur Zeit, dass der Wein von
Diosig und deren Gegend weltweit bekannt waren, mit Hilfe einer Prasentation oder Wettbewerb in
Oradea, Debrezen, Pesta, Wien, Paris, Trieste, Bratislava, Berlin mit einer Ubernahme des europiischen
Prestige und Anerkennung von erhaltenen Medaillen.

Schliisselworter: Eriul Tals, Weines, Grundeigentiimer, ungarische Fachgeschichtsschreibung
studieren, Gebiet Diosig-Sacuieni.

Viticultura familiei Zichy®

Dupa impirtirea averii cu fratele sdu (in ani 1850), Zichy Ferenc al IX-lea, la
preluarea domeniului din Diosig a gasit 45 de holde (25,5 ha) de vii imbitranite, de
calitate slaba si nefertilizate (neingrigate). Pentru initierea unei vinificatii de calitate
si-a modernizat §i gi-a extins culturile de vie astfel ci, la 1873 avea deja 102 holde
de vie (58,7 ha). Via domeniald se intindea pe dealul Kis-Hegy din Diosig (inalt
de 190 de metri) avind inclindri in trei directii: cea mai mare parte citre SV, apoi
citre SE si centru si numai o mici parte citre N. Intreaga vie domeniali in 1873 a
fost impirtitd in patru: in partea inferioard a extinderii, citre drumul judetean erau
scoala si plantatia pomicoli (8 holde), deasupra acesteia scoala de vie (o holdd), mai
deasupra plantatii experimentale de vie pe soiuri (4 holde), iar a patra era plantatia
productiva propriu-zisa (89 holde, 51 ha).

Incepand cu aceasti perioadi, Zichy Ferenc al IX-lea rupand cu vechea traditie
de prelucrare a vinului, a folosit cele mai noi descoperiri stintifice in domeniu in
vederea redresarii productiei i a calititii vinurilor de aici. Viile lui din Diosig ocupau
pozitia a patra in Ardeal dupa intindere, in anul 1873. La finalul modernizirilor, viile
au fost recunoscute in toatd Ungaria datoritd viticulturn de calitate superioard iar
vinurile lui apreciate in multe tari din Europa. Pe langa aceasta, nevoia mare de
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'Unde nu precizim separat, acolo redam informatiile obtinute din urmatoarele surse: Schwartzer Viktor,
Az Ermellék szélészete és bora, kilonés tekintettel gréf Zichy Ferencz O Excellentidjdnak pinczésze-
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fortd de munca in viile lui, a creat multe locuri de munci pentru oamenii de aici.
Informatiile noi, stiintifice, de viticultura probabil ca le-a obtinut prin intermediul
relatiilor sale diplomatice i de afaceri, pe care le-a avut in diverse tir1 ale Europei
(stim despre un drum de studii efectuat in zona Champagne din Franta).

Inainte de toate, Zichy Ferenc a organizat parcele experimentale pentru a
studia efectul diferitelor tehnici de culturd asupra soiurilor de vie locale, respectiv
aclimatizarea soiurilor occidentale pe terenurile Diosigului, in vederea introducerii
acestora pe plantatiile producitoare (cite doua randuri, cultivate pe gpaliere g1 tiiate
la fel pentru fiecare soi). Din pacate nu avem destule informatii pind in prezent
referitoare la modalitatea concretd de intretinere a soiurilor experimentale §1 nici
despre rezultatele obtinute. Totusi, se cunoagte faptul ca, deja la 1873, el a dovedit
aclimatizarea buni a rieslingului in zona Eriului.

Ballagi Aladar a semnalat in 1891 ci dupi filoxerd au fost cultivati, in scop
didactic, 1308 de stinjeni patrati de culturd de vie, continand cele mai rispandite
62 de soiuri nobile care erau ingrijite de elevii gcolit de vieri din Diosig. Alti 1200
stanjeni patrati s-au transformat in plantatii de portaltos, pe care se produceau portalto:
(plantatiec maternd de hibrizi americani) §1 se exersa altoitul®.

In cadrul reinnoirii plantatiilor de vie a impirtit viitoarele plantatii productive
in 10-12 sectoare de cite 10 holde fiecare, iar anual cite 6-10 holde erau afanate
pentru plantarea noilor vii, dar mai folosea 1 gunoierea pamantului pentru cresterea
productivitatii plantatiilor vechi pina la reinnoirea totala. Pana la sfargitul secolului
al XIX-lea nu s-a practicat metoda gunoierii pamantului de cétre tirani nici micar
la culturile de cimpie (singura modalitate de pastrare a calititii pimantului a fost
asolamentul). Toata aceastd modernizare s-a aflat sub directa supraveghere a lui Zichy
Ferenc, secondat de experimentatul padurar gef domenial Szoller Karoly. Ca director
si pivnicer al viilor a functionat Krammer Fill6p, fost ucenic in viile §i pivniceria
din Johannisberg a lui Metternich care, ajungand aici la 1869, a invitat foarte bine
limba maghiari in decurs de trei ani, Incit a g1 predat cunostintele specifice la scoala
de viticulturd. Ajutorul lui a fost Briikl Karoly, un distins absolvent al scolii din
Klosterneuburg.

Zichy a pastrat gi o parte din soiurile traditionale, dar a introdus si multe soiuri
nobile noi. Fiecare soi replantat se cultiva in parcele separate. Asemenea parcele
transformate pani la 1872 contineau soiuri autohtone (sarfehér, bakator, cadarci,
coada oii) $i soiuri straine (riesling de Rin, riesling italian, silvanie galbend, Ottlieb,
krachgutedel, albul austriac, tramini, mosler, burgundi timpuriu, de Veltelin, de
Bauzen, ruhlander, burgund albastru). Toate soiurile erau de coacere precoce (exceptia
reprezentand bakatorul) g1 de calitate superioara.

Inaintea venirii lui Filip Kramer, proliferarea viilor se ficea prin marcotaj
(porhajas) fir3 ingrasarea pAmantului, mai putin prin pravilire. Mulfumita lui Ungvary

2 Ballagi Aladar, Az Osztrék-Magyar Monarhia irdsban és képben, Budapest, 1891 —versiune informati-
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Laszlé®, din 1873 avem date despre inmultirea i plantarea moderna a vitei de vie pe
domeniul Zichy. Ultimul amintea ca numai in acel an s-au plantat, in gcoali sau pe
loc definitiv, cam 130.000 de butasi de vie cu sau fara radacini. Trebuie sd precizim
dinainte ca butagii folosi{i nu erau altoiti pentru ci in prima jumitate a secolului XIX
se folosea metoda introducerii in pamant a coardelor neridicinoase (sima vesszd)
dupid accea s-a extinzandu-se folosirea coardelor inridicinate (gyokeres vesszd).
Aceasti activitate consta din trei faze §1 anume:

In faza de pregitire, coardele destinate plantirii se tiiau, la sfirgitul lui
februarie, de pe butuc, iar dupa curatare (depirtarea resturilor de circel, cu pistrarca
ochilor), se tiiau (fasonare) dupa o masurd de 18 degete (la %4 deget sub si la 2 degete
deasupra ochiurilor sanitoase), avand grijd la pastrarea partii inferioare, bogate in
ochi a coardelor (dacid era posibil §i cu o bucatid din cep, mai ales pentru reusita
inradicinarii coardelor de bakator). Din coardele astfel aranjate se legau 200-300 de
buciti laolalti si se depozitau 6 saptimani in semiumbra i apa de o palmai adancime.

Plantarea in ,.scoli” era urmitoarea: In pamantul prealabil desfundat (afinat) se
sapau unul dupi altul, in linie dreapta, nigte sanfuri de 1%2 x 1% pasi, a ciror margine
se taia oblic cu sapa. In aceste santuri se agezau coardele pregitite mai sus, la 1 deget
distantd unul de altul” §i se acopereau deasupra ultimului ochi cu pimént de un deget
grosime (se ficea muguroi). Santul precedent se umplea cu pidmaéntul scos din santul
urmator. Coardele stiteau aici un an, pina se inrddicinau. Se scoteau incepand cu
primul rand plantat, prin indepartarea pimantului si izolarea grijulie a butagilor cu
mana gi briceagul.

In vederea plantirii pe locurile definitive (vezi imaginea 2) butasii inridicinati
se scoteau din gcoala de vie toamna i se plantau in parcelele definitive, ori toamna
ori primivara. Daca se plantau primivara, radicinile lor nu se tiiau §1 erau ingropate
in silozuri in aer liber, fird ambalaje protectoare, speciale pentru iernat. Cand se
plantau toamna, riadacinile lor se scurtau la % de deget. Plantarea se facea in pimant
afinat cu ajutorul unei unelte speciale prinzéind partea inferioard mai nodoasa a
butagului in partea inferioard bifurcati a uneltei. Astfel se planta butagul ori paralel
cu formarea giurii cu unealta, ori dupd o giurire prealabild, dupa care se umplea
gaura prin impingerea unor coloane de pimant din doud parti. Plantarea tot timpul se
ficea in pdmant umed $i cind ochiurile butucilor erau bine inmugurite. Butasul era,
apot, acoperit cu musguroi.

In plantatia productivi butucii erau plantati la 1-1,2 metri distanti (ca si
se apere unul pe altul de razele soarelui). Drumurile dintre vii erau mirginite de
lugosuri tdiate dupa sistemul Guyot (s-a observat, ca cele mai bune pentru lugosuri
erau soiurile de riesling, fiind rezistente la ingheturile din 1871). Plantatiile no1 s-au

* Boradszati Lapok, iulie 1873, anul V, caietul VII, p. 429-431

* Folosim pasi pentru traducerea unitatii de masura /db, §i deget pentru traducerea unitatii de masurd
hiivelyk. Butagul se chema késaljafa sau kisefa. Ultima denumire se mai utilizeaza §i astdzi la Diosig de
batrani.
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infiintat pe terenuri afanate la 2-2% pagi adancime. Din aceste parcele, cite 800 de
stinjeni patrati erau date fiecdrui vier pentru suma de 25 forinti’. Lugosurile linga
drumuri si plantatiile noi erau sustinute de gpaliere din sarma de telegraf (in loc de
leturi). Sarmele lugosurilor se extindeau pe 4 randuri, pe lungimi de 200 stanjeni,
sustinute de stalpi de stejar amplasati tot la 2 stinjeni. Agezarea coardelor pe ele
era vertical-ascendenta. Butucii imbatraniti sau lipsurile se completau cu butagii noi
plantati la 1-1'; pasi adancime. Astfel, pentru fiecare butag din pepinierd care se
prindea vierul primea de la stipan doi craitari. Specialistii de atunci in viticulturad
erau aga numifii vieri (vincellér), care cunosteau stiintific via si problemele ei. Vierii
au fost, de fapt, ajutorul principal al lui Zichy in viticulturi, dar erau gi rispunzitori
de culturile de vie (urmareau gi asigurau muncile din vie §i pivniti, de la inmugurire
pani la vanzarea vinului). De fapt, toati via domeniali din timpul lui era incredintata
acestor vieri®.

Ingrijirea plantatiilor inainte de sosirea lui Filip Krimer nu diferca prea mult
de viticultura micilor gospodari. La iegirea din 1arnd, cind conditiile meteorologice
erau favorabile, butucii erau dezgropati de pimant pana la gulere, de jur imprejur
(pamantul se indeparta in aval). La tiierea viilor, la fiecare butuc (in functie de soi)
se lasau intre 2—6 cepi, cu cate 2—4 muguri fiecare; daci se putea, totdeauna se lasau
1-2 cepi din lemn de un an intre acestea, de rezervi. In 1970 se folosea inci tiierea
lungi, din cauza aceea butucii erau foarte voluminosi, cu distanta de 3x3 picioare
intre e1. Cu ocazia taierii era efectuat §i copcitul dar i indepartarea partilor uscate de
pe buturugi. Taierea putea fi executata numai de citre vierii formati. Dupa procesul
de taiere urma pichetarea, adica introducerea parilor de sustinere, fard insa a se leza
radicina butucilor.

Lasfargitul lunii maiincepea prima prasila a viilor, iar butucii, dupa indepirtarea
buruienilor, erau reacoperiti cu pamantul indepartat la dezgropat (pamantul se tragea
in amonte). Nu se practica ingrimadirea pimantului intre rinduri in spate de tap. Fati
de restul zonei Ertului, aici se practica si plivitul imediat ce se puteau diferentia lastarii
roditori de cei nefertili (costa 1 fit austriac/300 stianjeni pétrati). Mare importanti s-a
dat g1 legarii viilor, care se derula pe perioada uscata, inainte $1 dupa inflorit sau de
ori de cite ori era nevoie, prin legare laxd la varful lastarilor. Ramurile mai lungi
erau tiiate periodic pentru ca soarcle si poati patrunde spre butuc (copilitul, dar
se practica §i ciupitul). A doua prisild trebuia s se termine panad la Sfantul Ioan
(pamantul $i acum era tras citre deal, in amonte). In general, viile domeniale au fost
sapate de trei ori pe an 1ar, la ultimul sapat, pimantul de pe butuci era indepartat
pentru ca ciorchinii si nu atime pe el. Dupa culesul strugurilor, fapt ce se intampla
destul de tirziu toamna (in 1858 intre 22-31 octombrie, in 1872 dupa 22 octombrie)
in comparatie cu restul viii Eriului (la 15 octombrie in 1872), butucii erau acoperiti

> Munca efectuata de un specialist pentru o suma datd se numea szakmdny-munka, care diferea mult in
calitate de munca prestatd de un simplu zlier pentru un salanu zlnic.
¢ Vezi In Bordszati Lapok (Pagin de viticulturd), an V, caietul VII, 1873, p. 429 - 431
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cu pamént (ingropati), iar dacd vremea nu era favorabila, atunci munca era continuati
iarna sau primivara sub forma unei sipaturi de iarnd. S-a estimat cd muncile din vii
costau domeniul, pe an, cam 48 de forinti pe holda cadastrala.

Zichy Ferenc a dat $i 0 mare importanti gunoierii pimantului astfel cd, in luna
mai in 1872, ¢l a cumpdrat 1000 de cirute de gunoi (pe o caruti a dat 60 de criitari).
Unul dintre muncitori cu sapa bifidi (Krast) ficea o gaurd in pamant, iar un altul o
umplea cu un sfert de putini de gunoi’. Dealtfel, sapa bifida s-a incetiitenit in Ungaria
prin intermediul domeniului Zichy.

Productivitatea viilor domeniale in 1873 a fost de 25 — 30 de ocale pe holda sau
2475-2965 L/ha (avind in vedere variabilititile corespunzitoare soiurilor).

La sfargitul secolului al XIX-lea un ghid turistic mentiona ci Zichy Ferenc,
a acordat premii in valoare totald de 400 de forinti, in bani de aur §i argint, pentru
meritele deosebite pe care le-au inregistrat in munca vierii. Supravegherea acestora
era efectuati de 8 pivniceri adusi din Germania, salarizati anual (in total cu 3701 frti
pengd) si cu posibilitatea de a-gi alege casa pe care gi-o doreau. Contele, a premiat
in 1871 numai 12 vieri, dar in anul 1872 premia deja 30 dintrea acestia. Fiecare vier
lucra pe parcela lui, urmand ca stipanul sa poate evalua, la final, rezultatele. $1 elevii
scolii de vieri din Diosig ingrijeau cate trei randuri, iar la inceputul fiecirui rand era
trecut numele elevului ingrijitor®.

Vinicultura familiei Zichy®

Havas Jozsef a descris in 1856 crama (borhaz) din mijlocul viei domeniale,
perfect echipati, sub care se gisea Pivnita Mare cu 24 de butoaie mari de vin din
cei mai buni ani, in general vinuri de bakator (de ex. 115 ocale din 1811 g1 900
din 1834 in cite un butoi, in total 6000 ocale), fiind chiar uimit de mediul steril in
care se prelucrau vinurile domeniale. Acesta fost personal la Diosig §1 a degustat 15
soiuri de vinuri afirménd cd acestea puteau concura cu cele ale ducelui Metternich din
Johannisberg si ducelui de Nassau din pivnita din Biberich. Din descrierea acestuia
nu aflim insa suficiente informatii privind prelucrarea vinurilor domeniale’, astfel
trebuie sd ne intoarcem iar la Schwartzer Viktor.

Surechiul se ficea in anii 1870 in a doua jumate a lunii octombric si deja se
efectua pe soiuri. Zilierii putinari (puttonyosok) stribateau randurile de struguri cu un

7 Puton este putfony, un recipient ce se purta pe spate la culesul strugului pentru adunarea si transporta-
rea ciorchinelor de la culegatori la storcator.

¢ Borbély Gébor, Szold és bor az Ermelléken (Struguri §i vin In finutul Enului), In Partiumi Fiizetek,
26, p. 314

? Unde nu precizam separat, acolo redam informatiile obtinute din urmétoarele surse: Schwartzer Viktor,
Az Ermellék sz6l6szete és bora, kiilonos tekintettel gréf Zichy Ferencz O Excellentidjanak pinczészetére,
Az 1873-ik évi bécsi vilagkiallitasra irott program dolgozat, Légrady Testvérek, Budapest, 1873, p. 21-
8, Bordszati Lapok, 1ulie 1872, anul IV, caietul VII, p. 408-425

1 Havas Jozsef, Ermelié¢k, IV, Bor és pinczekezelés (Tinutul Eriului. Vinul §i Intretinerea pivnitelor), in
Gazdasdgi Lapok (Pagini de agricultura), 25 septembrie 1856, anul VIII, semestrul doi, nr. 39, p. 490
i urm.



84 Adrian Apan (6)

recipient special pe spate, putind (puttony) in vederea transportarii strugurilor la cele
doua carute speciale trase de cai (cu o capacitate de 40 putine/ciruta), care circulau
periodic intre crama g1 vii. Strugurii se zdrobeau numai la crama, putinele fiind puse
in caruti. In pivnita domeniali se aflau mai multe aparate de sfirimat (sz516morzsol6,
zsurmold) s1 zdrobit (zdzémalom). Boabele mici ale vinurilor comune se puneau
direct in zdrobitor, iar boabele mai mari, dupd o sfaramare prealabild. Acestea nu
erau desciorchinate, mustuiala era filtrata rapid iar bostina presati. Pentru separarea
mustului se utiliza o cada cu fund dublu (prin fundul superior de sita trecea mustul
§i se refinea bostina). Soiurile nobile erau zdrobite dupi desciorchinarea prealabila
fiind lasate pe bostind pani la inceperca fermentatici. Mustul se punea in butoaie
nesulfurate, sterilizate cu aburi.

Crama era alcituita din doud cladiri: casa surechiului sau camera de stoarcere
(sziiretez6haz sau borhaz) si camera de fermentare (erjesztd helyiség). Camera de
stoarcere, cu dimensiunile de 20x8 stinjeni, era locul obtinerii mustului, aici se
inmagazinau gi aparatele prelucririi strugurilor: cele doud carute, cizile ovale cu
fund dublu (erjkadak), presele (borsajtok) simple si duble din fier (confectionate de
Perge Istvan din Oradea), de la care vinul era aspirat cu pompi centrifugala prin
tevi de guttapercha in vasele camerei de fermentare sau direct in butoaiele Pivnitei
Mari. Pentru fermentarea vinurilor mai nobile se folosea camera de fermentare,
cu dimensiunile de 6x4 stianjeni, cu tavan jos (pentru mentinerea caldurii cat mai
aproape de pamant) $i cu geamuri manevrabile, iar pentru incilzirea uniforma erau
utilizate doui cuptoare. In aceasti incipere erau cizile acoperite §i butoaiele. Pentru
fermentarea vinurilor rosii (care trebuiau tinute pe bostina pana fermentau) se folosea
scufunditorul de bostini. Vinurile erau fermentate la 18-20°C, astfel nu se deteriorau
in timpul transportului. Fermentarea tumultuoasd dura de obicei 8 zile (in 1872
datoritd vremii cilduroase doar 3 zile), iar la musturile cu zahar de 18% fermentarea
linigtitd 1 4-8 sdptimini. Pe domeniu se folosea fermentarea inchisd prin utilizarea
unor palnii speciale din ceramici (szadld) sau tuburi din sticla (erjcsé) agezate in
vrana butoiului. S-a incercat i tehnica aerisirii musturilor (in cade deschise prin
migcare tot la jumate de ori, cu lopeti din lemn timp de 2 zile). Maturarea vinurilor
comune dura aproximativ doi ani, iar la bakator 7-10 ani.

Bostina, daci era de calitate buna, se folosea la producerea vinului de bogtini
dupa procedeul lui Petiot (prin cregterea continutului in zaharuri la 14%, sau daci
acesta era ridicat se folosea pentru imbunititirea vinurilor slabe). Dupa stoarcere
era lasata in cizi inchise §i la inceputul anului urmitor se facea vinars din ea. Pentru
reutilizarea bostinei §i tescovinei/drojdiei contele a inceput construirea in 1873 a unei
fabricute de cognac™.

Nu era, insa, indiferent cum era depozitat vinul. Pivnitele domeniale erau agezate
pe dealuri cu o temperatura constanti de 8,75 — 11,25°C, 1ar pivnita comerciala langa

' Din pacate nu definem informatii suplimentare despre productia de cognac a domeniului Diosig.
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castel cu temperaturd variabila (iarna 8,75 — 10°C, vara 15 — 17,5°C). Dintre toate
pivnitele din Diosig, cea mai renumiti a fost Pivnita Mare in forma literei C, de sub
crama din vie, aceea care avea butoiul cel mai mare de 1240 de ocale!?. Pe langa acest
butoi, in pivnita respectivi au mai existat butoaie mai mici, cu sectiune ovala (pentru
tragerea cit mai eficientd a vinului), de 200, 400, 700 si 800 de ocale, cu chipurile
celor 12 apostoli gravate pe fundurile anterioare. Butoaiele comune domeniale erau
de 25-50-100 de ocale, iar cele care erau destinate transportului vinurilor de 5-10-
12 ocale. Intreaga cantitate de vinuri (9000 ocale in afara recoltei din 1872) a fost
depozitatd in pivnita comerciald de 1anga castel. Capacitatea totald a pivnitelor era
de 25.000 ocale in 700 de butoaie, dar era preconizati cresterea acestei capacititi la
40.000 ocale prin construirea unei pivnite sub castel cu capacitatea de 15.000 ocale.
Aceastd pivnitd (cu 9 aripi, grupate cite 3) existd g1 astizi, dar majoritatea aripilor
sunt degradate sau inundate cu api. In afard de Pivnita Mare, in 1872, mai existau
5 pivnite sub viile domeniale (printre care si Pivnita Lungd de 80 metri) cu crame
ctajate, pe care contele vroia si le lege cu un perete frontal comun, pe baza planurilor
arhitectului suedez, Pfeiffer Jozsef.

Prima tragere a vinului de pe drojdie se ficea de obicel in decembrie, in
primul an de doud ori, odati primidvara si odati toamna. Vinurile mature, dupa
fiecare tragere, se repuncau in butoaie sterilizate cu aburi, numai vinurile in formare
se repuneau in butoaie sulfurate. Vinul tulbure de pe fundul butoaiclor se filtra cu
aparatul lui Sténner, putind fi pus la vinurile limpezite dupi aceea. Avand in vedere
ci strugurii erau presati $i nu tociti, raportul tescovinei era de 3% la prima tragere.
De obicei toamna $i iarna era necesard completarea pierderilor prin evaporare (1 itd
de umpluturi la 10 ocale vin pe lund).

Butoaiele golite erau apoi sterse pe dinafara, spilate pe dinduntru de atitea ori
pana apa iegea aga de curatd precum a intrat. Butoaiele noi nu erau imediat umplute
cu vin pentru péstrare, ci erau umplute cu aburi trecute prin tescovina pentru a se face,
astfel, pregitirea in vederea ,,Iintilnirii” cu vinul. Aburi se produceau cu aparatul de
pasteurizare tip Liebenfrost. Butoaiele erau ovale, iar lemnul pentru doage se procura

12 O ocaud reprezinta 54,3 litri. Butoiul era pe jumatate adancit in pamant, sustinut de jur imprejur de
24 de cercuni de fier a cédte doud maji vechi (1 maja veche= 50 kg) fiecare §i avea o scard cu 16 trepte
pe lateral pentru a se putea ajunge deasupra lui, iar pentru curdtenie se putea intra printr-o portitd pe
fundul anterior. Ballagi Aladar spunea la 1891, c¢a pana la Heildelberg 1n toatd Europa nu mat exista un
asemenea butoi. Pe fundul anterior era gravat figura lui Sfantului Ieremia, iar dupa alfii Sfantul Francisc.
Cercetérile unor autori romani, o situeaza, intre cele 15-20 de butoaie uriase confectionate pana acum in
Europa, in grupa celor cu dimensium deasupra mediei. Oricum, autorul roméan afirma sigur ¢ in Roma-
nia nu a mai existat nicdieri un asemenea butoi de dimensium gigantice (peste 60000 de litri). Butoiul
a fost confectionat In 1836 sau 1837. O referire la aceasta putem gési In registrul de pivnita din 1837.
Cu mare probabilitate, confectionerul butoiului era dogarul domenial de pe acele vremuri, Roje Marton.
Butoiul a fost vandut umu comerciant de vinun §i a fost demontat si transportat in 1930 la Minis. Fiecare
doag din butoi era transportata separat pe carute alungite pani la gara din Diosig. Despre soarta ulterio-
ard nu mai tim nimic. Romania Viticold, 1 ianuare 1938, amul 11, nr. 1, p. 29-32. Butoaie mari s-au mai
construit §i mai tdrziu in Monarhie, dar nici unul nu a fost asa de mare.
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de la padurea din Abram (o veche observatie francezi afirma ca, stejarul butoiului
influenteaza gustul vinurilor albe)®.

Inainte de comercializare, vinul era tratat prealabil intr-un fel de crama
(borkezeld helyiség), situata tot langa castelul din Diosig. Aceasta a fost construita
in stil elvetian, cu terasa deschisa g1 vopsiti s1 cu coloane acoperite de vie silbatica.
In partea de sus a terasei, pe mijloc, te invita Bacchus, sezind pe un butoi printre
ciorchini. In interior, deasupra usii pivnitei comerciale era scris ,Bine ati venit”
iar la plecare ,,Dumnezeu cu tine”. In fata cramei era o gradini cu un pirculet de
brazi (copaci care se vid gi astizi). Pe coridorul intern era agezat pasteurizatorul
Liebenfrost, iar pe cel extern erau vizibile aparatul Sténner, pompe, aparate pentru
imbutelierea si doparea sticlelor i alte utilaje pentru prelucrarea vinului. In aceasti
cladire i1 avea sediul $i pivnicerul (pincemester) §i serviciul contabil (szamveviség).

Vizavi de castel, langa cladirea gcolii de vieri se afla §1 dogaria domeniala,
in care, pana catre sfargitul lui 1870, s-au confectionat 4000 de butoaie. Ridicarea
dogiriei a costat domeniul 15000 de forinti, fiind o investitie deosebiti dar necesara.
in 1873 detineau: lemne pentru mantalele si fundurile butoaielor pentru cc. 20-30.000
ocale, butoaie confectionate in cantitate totali de 35.000 ocale tinute pe suporturi
(aszok) din barne (lungime totala de 490 stanjeni liniari) i doage gata prelucrate i
clasificate pentru 15.000 ocale. Anual se aducea materie primi (lemnul — in general
stejar) pentru 12.000 ocale, din padurea posesiunii Abram. Crama si1 dogiria erau
alimentate cu apd de doui fintini cu roati (a cite 400 de forinti fiecare). Ultima
a si participat in 1871 la expozitia agricoli s1 industriald de la Oradea cu butoaie,
primind g1 premiul de 50 de forinti din partea Asociatiei agricole. S-a remarcat si
ingeniozitatea masinilor folosite in confectionarea butoaiclor: magini de taiat g1 gaurit
cercuri metalice, de tragere s1 strangere a cercurilor, de montarea fundului butoaielor.

Domeniul a comercializat totodatd vinuri de aceeasi calitate, pentru ca exista
tehnica omogenizirii vinurilor din plantatii cu orientare diferiti sau din diferiti ani
in butoiul uriag, pe care probabil 1-au §i Inmagazinat dupa aceea in butoiul respectiv.
inmagazionarea(amestecarea vinurilo) nu s-a mai practicat dupi sosirea lui Kramer,
butoiul urias se folosea doar in scopul omogenizirii vinurilor. Inainte de transportare
vinurile mature erau incilzite cu aparatul Liebenfrost, dupa care se lisau la odihni o
jumitate de an. In final, dupa 2-3 trageri, vinurile se limpezeau prin adiugarea unei
surse de gelatind (vizahdlyag, 0,25 funti la 100 ocale de vin).

La concursul de vinuri din Ghiorac, Schwartzer Viktor, profesor de chimia
vinurilor la Scoala superioara economicid din Debrecen, a afirmat ci vinurile lui
Zichy, care erau incilzite 1a 50-60 de grade fara a avea contact cu acrul, gi-au pastrat
bouquet-ul si alte proprietiti, dovada fiind vanzarile lunare de 600-800 ocale. De la
venirea lui Kramer pe domeniul Diosig, nici un butoi de vin nu s-a distrus (megtort)

13 Hugh Johnson, Jancis Robinson, A vilag boratlasza(Atlasul vinurilor din Intreaga lume), Budapest,
2002, passim
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in timpul transportului. Dar, ca 1 ei si fie siguri de calitatea vinului transportat,
se retineau citeva butelii din fiecare transport de vinuri, pe care le supuneau unor
conditii speciale de temperatura.

in anul 1872 obtinerea unei productii mici de vin dar de buni calitate, nu a
descurajat spiritul experimental a lui Zichy, agsa cum marturisea Ungvary Laszlo.
Rieslingul cules era impartit in trei categorii. Dupa ce strugurii au fost lasati la vestejit
(putrefactie nobild), intreg ciorchinul era tiiat cu foarfeca, ciorchinele g1 boabele total
vegtejite erau despartite de cele partial sau nevestejite, forméand cele trei categorii.
Strugurii erau trecuti prin sita de desciorchinare, date prin sfaramatoarca de struguri
iar apoi mustuiala tinuti in vase 24 de ore pe bostini, pentru extragerea aromei. In
final, dupi curgerea ravacului de pe bostina, acesta din urma era presat. S-a practicat
$i aerisirea mustului de riesling. In cazul bakatorului se practica desciorchinarea, dar
nu s-a impdrfit pe categorii ci a fost prelucrat impreuna.

Vinul comun a fost tratat in trei feluri: 1. nedesciorchinat, s-a zdrobit si
mustuiala s-a lasat 24 ore pe bostini, dupa care s-a presat (dupa practica obignuiti din
regiune); 2. dupa o desciorchinare prealabild; 3. o cantitate a fost aerisitd dupd modul
de mai sus. Dupi aceasta urma procesul de fermentatie, care se derula in camera de
fermentatic. Mustul, care era pregatit pentru fermentat era pus in butoaie noi, iar
fermentatia se realiza la 12 — 17°R, vinul stind doud luni in camera de fermentatie.

In urma proceselor de prelucrare a diverselor vinuri rezultatele erau
urmitoarele: rieslingul de calitatea inti avea culoare opaci, era foarte tare g1 avea o
aroma deosebitd. Cel de calitatea a Il-a, era si el destul de tare, dar 11 cam lipsea aroma,
iar cel de calitatea a III-a nu era destul de limpede, nici tare, dar avea, totusi, o aroma
specificd. Bakatorul era destul de tulbure, nu era prea tare si nici nu avea o aromi
deosebiti. Vinul comun, care era prelucrat dupa metoda clasicd, dupa fermentatie, nu
avea incd o culoare definiti, tiria acestora fiind moderata iar aroma nu aveau aproape
deloc. Totusi, vinul comun, care era desciorchinat in prealabil, avea o alcoolemie
ridicatd §i nu era acru. Vinul comun aerisit (zvintat) a avut calititi net superioare
celor precedente.

Comercializarea vinurilor domeniale din Diosig se facea la scard mare sau
cu aminuntul in butoaie de pand la 0,5 ocale si in sticle. Ultimele erau aduse de la
Dresda, fiind curitate in dogirie cu perii sau cu nisip spalat. iImbutelierea lor se ficea
cu niste ustensile (palackcsapok) aduse de la Fromm Antal din Budapesta. Sticlele
erau inchise cu dopuri sigilate cu timbrul domeniului §1 cu capace metalice purtand
acclag insemn, iar pe latura sticlei etichete cu stema familiei.

Panai la sfirgitul anilor 1870, Zichy Ferenc al IX-lea a investit in modernizarea
viticulturii suma de 120.000 de forinti, dar spre anul 1871 a obtinut deja un profit de
13.000-18.000 de forinti. in Occident a avut relatii cu Societatea pe actiuni ,,Maison—
Jaquson” din Chalons-sur Marne (Regiunea viticold Champagne din Franta), la care

Y Bordszati Fiizetek, anul I11, caietul IV, 1871, p. 220 - 226
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a si fost actionar cu suma de 100.000 de franci. Stim g1 despre un drum de studii
efectuat de el in regiunea respectiva.

Iati, deci, ca Zichy nu era un simplu stipan de pamant, care gi-a propus si se
ocupe de viticultura, ci era o personalitate cunoscuta in cercurile de la Pesta g1 Viena
dar s1 in Franta, unde avea mai multe afaceri. Deci, se putea impune cu vinurile sale
pe toatd piata europeand (de exemplu, dupa expozitia din Paris, imparatul chinez a
comandat 200 de sticle de vin de la el) pentru ca avea relatiile necesare $i gtia cum se
deruleaza contractele cu firmele de intermediere. El nu a fost nicidecum un diletant
in viticulturi ci un personaj recunoscut, care nu mai avea nevoie de nici o prezentare.

Pomicultura familiei Zichy

In 1873, pomii fructiferi de pe domeniu Diosig-Sicuieni se cultivau sub doui
forme: in pepiniera pomicoli de langa viile domeniale, pe o intindere de 8 holde (cu
inclinare de 5-6° §i inconjurat de un gard din stejar pe partile N-S-V) si in livezile
domeniale existente in jurul fermelor cu o intindere finald propusa pe 500 de holde.

Teritoriul pomicol de pepinierd a fost organizat dupd model francez, fiind
impartit in 19 parcele de cate 520 stanjeni patrati, despartite intre ele de drumuri late
de 9 picioare. In parcele se cultivau plante crescute din simanti (magonc) si 6000-
8000 de puiet altoiti de diferite soiuri §i forme propuse spre vanzare si ingrijite timp
de patru ani. Pe latura tablelor (parcelelor), pe marginea drumurilor, erau plantati
pomii mama (anyafak) in douid randuri: inspre exterior se aflau pomi mai mici de
meri, peri, iar in al doilea rand erau situati pomii de meri, peri, pruni, ciresi, caigi
g1 piersici de toamnad inalti de pani la opt picioare, tungi in forma de piramida (pe
marginea drumurilor principale) sau de aripi (in intersectii §1 langa gard). Distanta
dintre randurile §1 pomii mame era de 1x1% stanjeni, cu 3 randuri de capsuni printre
randuri. Pepiniera pomicold era dotata cu sistem de irigatii, pentru asigurarea
dezvoltirii puietului. Muncile mai pretentioase erau efectuate de elevii scolii de vieri
sub conucerea directorului scolii.

Pomii mame, in vérsti de patru—cinci ani au fost adusi direct de la Paris, de la
,Intreprinderea pomicold Jamin et Durand”, i anume: 125 de meri de 28 de soiuri,
260 de peri de 49 de soiuri, 10 pruni de 8 soiuri, 20 de ciresi de 14 soiuri, 20 de caigi
de 9 soiuri, 20 de piersici de toamna de 18 soiuri.

Pentru o mai buni supraveghere $i intretinere, pepiniera pomicola a fost si
cartografiata, fiecare pom mama fiind marcat pe hartd cu un numar si notat intr-un
Registru de evidenti, care cuprindea urmitoarele rubrici: numarul de harti a pomului,
tipul fructului, numarul registrului de fructe, denumirea fructului, forma de taiere a
pomului, provenienta pomului (adus sub forma de puiet sau material saditor), pe ce
portaltoi este altoit, cind a fost altoit, cand s-a plantat, cand a dat primele roade si
observatii. Pe 1anga acest registru mai era o evidenta a fructelor, care continea 23 de
rubrici detaliind caracteristicile fiecarui fruct pe soturi: numairul si originea pomului
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mami, la ce formi de crestere e predispusa, felul crengilor de un an, culoarea,
marginea §i petiolul frunzei, mirimea relativa a fructelor, forma 1 codita fructelor,
caracterele partilor fertile din flori, ale semintelor, culoarea, gustul, aroma si alte
caracteristici ale pulpelor fructelor, timpul de coacere, cat timp se poate tine fructul,
rezistenta la frig, productivitatea, ce sol prefera. Mai conduceau s1 un jurnal de sadire/
altoire (nemesitési napld) anual cu date despre pomul mama si procentul prinderii,
respectiv localizarea exacta a puietilor in pepinieri.

Din toamna anului 1872 s-a inceput cu plantarea a 1000 de pruni 1 infiintarea
pe terenurile externe deluroase ale domeniului a unor livezi producitoare. In
primivara lui 1873 au fost plantati 1000 de pruni, 2000 de ciresi §1 1000 de meri, fiind
preconizati anual aceiagi cantitate pand se vor planta cele 500 holde previzute. S-a
inceput i inconjurarea arabilelor cu pomi fructiferi. Terenul destinat acestor plantatii
avea o inclinare de 25-30° spre E-S-V. Scopul acestor livezi era imbunatitirea valorii
pisunilor, infrumusetarea fermelor, cresterea lemnului de foc §1 prin prelucrare (in
special stafidirea prunelor sau distilarea de palincd in viitoarea fabricid de cognac)
si vindere directd (a merelor, prunelor, nucilor i ciregelor) concomitent cu cregterea
rentabilitifii terenurilor.

Pe linga castelul de la Diosig mai era gi o gradina de 3400 stanjeni patrati, care
in 1872 a fost impartita in 34 de parcele (cu lugosuri de vie pe margine si legume in
interior) in scopuri didactice pentru elevii scolii de vieri'®. Memoria acestor livezi
poartd toponimele Szilvaspart g1 Szilvas, insd denumirca Almasalj este mult mai
veche si de altid origine. Cantitatea pomilor fructiferi in hotarul Diosigului la 1897
a fost de 11969 meri, 12463 peri, 3308 ciresi, 2629 vigine, 3326 piersici de toamni,
1058 caisi, 13057 pruni, 1118 nuci, 20 migdali, 34 castani, 1458 duzi'®. Nu gtim cate
din acestea i-au revenit domeniului.

La expozitia pomicola gi de gradinarit din 1881, Zichy Francisc de pe domeniul
Vedréd a prezentat 116 soiuri de mere, 119 peri, 3 pierici de toamnd, iar din Diosig
numai 6 meri §i 16 peri. Livezile lui in acest an se intindeau pe 4 holde cu orientare
nordici gi cu 1000 de pomi. Cauza neefectudrii plantirilor propuse rezidd probabil
in numirea lui Zichy Ferenc intre 1874-1879 ca ambasador la Constantinopol'’. La

1> Schwartzer Viktor, op. c¢it., p. 44 - 50

16 xkx 4 Magyar Korona Orszdgainak mezdgazdasagi statisztikdja(Statistica agrara in tirile
coroanel maghiare), vol I, Budapest, 1897, p. 454 — 455

17 **%4z Orszdagos Magyar Gazdasagi Egylet dital biro Kemény Gabor foldmivelési miniszter ur &
nagyméltésaganak védnoksége alatt Budapesten, 1881 oktéber hé 15-ét6l 18-ikaig bezardlag megtar-
tott gyiiméles és konyhakertészeti kidllitas cathalogusa(Catalogul expozitfiei de fructe §i gradinant de
bucitirie, organizati de Asociafia Economicd Nationalda Maghiard, sub patronatul ministrului agricul-
turii, Excelenta sa baronul Kemeny Gabor, intre 15 si 18 octombrie 1881, la Budapesta), Wickers F.C.
és fia nyomasa, Budapest, 1881, p. 98-100 — soiuri de mere expuse: Reine des Reinettes, Cort pendu
rose, Reinette grisse d’Canada, Lincoln pippin, Schmidberger téli piros rent, Arany parmin; soirui de
pere: Doyenne d’Hiver, Bergamotte esperen, Passe Crassant, Duchesse d” Angouleme, Nouveau Poiteau,
Beurre d’Sterkmans, Beurre d’Hardenpont, Urbanichte, Beurre gris ondore, Baronne de Melloi, Beurre



90 Adrian Apan (12)

Expozitia generala din 1885 a participat cu pomi fructiferi tiiati in diferite forme,
in scop didactic dar si pentru impodobirea spatiului de expozitie®. La expozitia
milenar3, domeniul Diosig nu s-a mai prezentat sub nici o formi. Nu putem insi
vorbi clar de un declin in viata domeniului.

Scopul acestui scurt capitol este demonstrarea rigurozititii evidentelor
domeniale la sadirea si producerea puietilor fructiferi. In lipsa unor date referitoare la
pepiniera viticola, prin analogie putem presupune aceiasi rigurozitate gi acolo.

Organizarea si comercializarea vinurilor din zona Eriului

Cateva personalititi entuziasmate ale vietii publice s-au apucat de o mai buna
organizare economici a Bihorului epocii reformelor prin infiintarea filialei Asociatiei
economice maghiare de stat (fondati in 1840) pe 7 sectiuni economice (31 expozitiile
agricole aferente la Oradea g1 Debrecen dar cu participare saracd), dintre care doar
sectiunea de pomiculturd a supravietuit cumva pani in 1848. Accentul se punea inci
pe cultivarea cerealelor, tutunului §1 cresterea ovinelor 1 bovinelor®.

In anul 1850, Entz Ferenc a fost insdrcinat cu cercetarea stadiului metodelor de
prelucrare a vinului. Rezultatul constatirilor sale a fost mai mult decit ingrijorator,
pentru cd metodele de lucru erau invechite, neperformante, iar cunostiintele stiintifice
pe viticultura lipseau aproape cu desavirsire. Intr-un ritm alert s-au elaborat conditiile
legale ale unei viticulturi de calitate. Nu era rezolvata nici problematica comercializirii
vinului. Cumpiritorii obisnuiti, din prima jumaitate a secolului XIX, a vinurilor
produse in regiunea noastra, pe lingd cativa comercianti polonezi $i din Galitia,
raticiti ocazional pe meleagurile noastre, erau de obiceil circiumarii din regiunile
Hajdusag, Kunsag, Nyirség, Bihorul de nord $1 Debrecen iar dacd drumurile erau
proaste nici micar €1 nu veneau. Din pédcate circiumarii nu tineau cont de calitatea gi
soiul vinului, le preferau pe cele acre dar mai ieftine, in vederea diludrii cu apa. Nu
apreciau din cauza aceasta vinurile vechi, nobile, cu arome mai rafinate, trase de 4-5
ori pe an, pe motivul ci acestea nu mai aveau acrimea doriti de ei (deci nu puteau
fi diluate cu apa). Asa ca si producitorii renuntau treptat la producerea vinurilor de
calitate. Datoritd razboiului din Crimeea, a recoltelor proaste din Franta anilor ‘50, a
infiintarii a doud companii private din Sacuieni, pretul vinului a inceput si creasci i
in zona noastra®.

Hardy, Doyenne de Comice, Beurre Chaumontel, Zephirin Gregoire, Royal d’Hiver, Beurre gris.

18 Mudrony Soma, 4z 1885. évi budapesti Orszdgos Altaldnos Kidilitas katalégusa, vol. 11, Budapest,
1885, p. 46 — totodatd sub numele domemului din Diosig s-a prezentat defapt domeniul din Vedréd cu
diverse culturi de campie.

Y Magyar Gazda, 1843, semestrul doi, p. 683— g1 p. 699- (statutul filialer AEM); Ibidem, p. 334, 911
(cultivarea tutunului in Bihor); Ibidem, p. 1389— (expozitie la Debrecen); Ibidem, 1844, semestrul doi,
P. 29-32 (expoztie la Oradea)

20 Se citeaza fara pagini, fiinded aceste numere a revistei Vasarnapi Ujsag au fost informatizate. Sursele
in cazul urmatoarelor numere se localizeazd In sectiunea: ,TARHAZ, Ipar, gazdasag, kereskedés” a
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In anul 1854, un specialist in viticulturd observa, nu cu putini amiriciune,
ca: ,,Teritoriul Circumscriptici Camerale de la Debrecen este de 644 de mile patrate,
cu o populatie de un milion §i jumatate de locuitori. De aceastd Camerd apartin
comitatele Arad, Békés, Bihorul de Nord si Sud, Cenad, Szabolcs, Satu-Mare si
zonele productive lingd Mures si Tisa. In anul trecut (1853) s-au produs pe acest
teritoriu 461.700 ocale de vin. Este o cifra respectabila, dar din aceste vinuri nobile
de Miderat, Minis si de pe valea Eriului putine au fost comercializate in striinitate,
din cauza absenftei unor investitori consacrati”. Avand in vedere cd dupa un teren de
800 stanjeni patrati in 1857 se produceau 30-40 ocale maghiare de vin, iar recolta
dealurilor zonei propriu-zise a Eriului inferior era de 175.000 ocale raportate la cca.
5000 holde de vii, cu localitatile zonei largi 420.000 ocale raportate la cca. 12.000
holde, iar din aceastd cantitate 2/3 se consuma local, 1/3 se vindea circiumarilor
zonelor mai indepartate §i cantititi infime in striinatate, a devenit, agadar, o necesitate
stringentd, organizarea profesionala a valorificarii vinurilor, daca se dorea rimanerea
in competitie cu zonele mai moderne ale Europei. Entuziasmati de reugita din anul
1857 a nou infiintate Societdti de comercializare a vinurilor din Szekszdrd”, au
luat avant i zonele deluroase, precum Tokaj-Hegyalja, Gyéngyds si Eger, Minis,
Maiderat, pe unde s-au depus demersurile constituirii unor societitl aseminatoare,
dupai relatarile presei vremii.

Ca o reactic la aceastd stare de fapt, in 1857, atdt in zona Oradei cit i a Eriului
(la initiativa lui Horvath Jozsef), s-au depus demersurile pentru infiintarea unor
societiti asemainatoare, care aveau ca scop imbunititirea comercializirii vinurilor
pe plan national si international, respectiv organizarea de expozitii (au reusit doua:
la Diosig in 1858 gi Debrecen in 1859). La inceput, fondatorii societitii vinicole pe
actiuni de pe valea Eriului au luat in calcul doar dealurile din imprejurimea Diosigului
si Sicuieniului dar Bihorul era divizat in doud parti: Bihorul de Nord s1 de Sud.
De aceca au fost infiintate societiti vinicole separate atit la Oradea, cit si pe valea
Eriului.

Societatea vinicold de la Oradea® s-a infiintat la 22 iulie 1857 cu scopul de
a organiza comercializarea vinurilor din jurul Oradei (2117 holde de teren viticol pe
dealurile propriu-zise, 4508 holde cadastrale cu dealurile invecinate).

fiecdrui numér: Vasdrnapi Ujsa’g, 19 decembrie 1858, anul V, nr. 51; Ibidem, 6 martie 1859, anul VI,
nr. 10; Ibidem, 7 august 1859, anul VI, nr. 32, Anunturile publicitare ale lui Kosztka §i col au aparut in
sectiunea ,,Hirdetések a Politikai Ujdonsagokhoz” a fiecarui numar: Vasdrnapi Ujsdg, 24 aprilie 1859,
anul VI, nr. 17, Jbidemm, 1 mai 1859, anul VI, nr. 18; idem, 8 mai 1859, anul VI, nr. 19

2! Numere informatizate gi publicate pe CD-ROM de Arcanum Adatbazs kft (paginatia de aceea lip-
seste). Vasdrnapi Ujsdg, 17 decembrie 1854, anul I, nr. 42; Jbidem, 20 septembrie 1857, anul I, nr. 38,
SzSidszeti és Bordszati Kézlemények, 1857, caietul IV, p. 223-229

2 Szolészeti és Bordszati Kozlemények, 1857, caietul VI, p. 347-352; Gazdasagi Lapok, 8 octombrie
1857, semestrul doi, nr. 41, p. 557-559 — descrierea societatii din Oradea si procesul verbal de infiintare.
Falusi Gazda, 6 octombrie 1857, anul I, nr. 14, p. 118-119; Ibidem, 13 octombrie 1857, anul I, nr. 15, p.
126-127 - regulamentul societafii din Oradea In 83 de paragrafe (compunerea este mult mai clard decat
cea a societdtii de pe valea Eriului). La Inceputul lui 1858 a si primit aviz tranzitor de functionare. Nune
vom ocupa de aceasta societate pentru ca acest subiect nu intrd In preocupérile noastre.
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Prima gedintd de infiintare, a Societitii comercializirii vinurilor de pe valea
Eriului s-a tinut la Sicuieni la 16 august 1857, dupa convocarea proprietarilor, prin
circulara lui Horvath Jozsef din Sacuieni. Din partea autoritatilor statului a participat
la inaugurare Nagy Jozsef, pretor, in calitate de imputernicit guvernamental si
reprezentantii mai multor localititi. Au fost alegi automat Horvath Jozsef pregedintele
si Gyalokay Lajos notarul adunarii. Adunarea generali a membrilor a adoptat si
regulamentul de functionare al societitii. A fost ales, apoi, $1 un comitet executiv
interimar, al cidrui presedinte a fost Nagy Lajos, proprietar de vii din Vaida, iar
membrii comitetului au fost: Frater Imre, Draveczky Sandor, Papanek Lajos, Horvath
Jozsef, Miskolczy Mihaly, Richl Jézsef, Simonfly Samuel, Volfardi/Wohlfart Jozsef,
Tar Imre, Garan Daniel, Bilch/Biikk Lasz16, Armés Sandor. Rolul acestui comitet
a fost obtinerea validirii g1 autentificarii regulamentului, recrutarea de noi membri
prin inscrierea pe lista actionarilor, apararea intereselor societatii $1 reprezentarea
acesteia in relatiile cu institutiile statului pana la infiintarea definitiva conform legilor.
Capitalul societitii s-a stabilit 1la 200.000 forinti de argint sub forma de actiuni (1500
de actiuni cu valoare nominala de 100 de f7ti pengd, s1 1000 de actiuni cu valoare
de 50 frtp). Primele 20% din valoarea actiunilor cumpirate trebuiau platite doar in
momentul validarii regulamentului de functionare, in bani, restul in scadente regulate,
mai tirziu 1 in vin. Cei 57 de membri fondatori s-au angajat pe loc sa cumpere 157
15 actiuni (care nu parea un numir mare deloc pentru inceput)®.

Pentru accelerarea recrutirii actionarilor, Nagy Lajos a ficut o descriere a
scopurilor, structurii decizionale $1 functionarii viitoarei societati, pe care a expediat-o
tuturor proprietarilor in 24 august. Nici aceasta nu a fost suficientd pentru mobilizare,
fiindca pe 8 octombrie cere si ajutorul lui Gylirky Antal, motivind ca stringerea a

3 Bordszati Lapok, 7 februarie 1858, semestrul unu, nr. 6, p. 44-46 — procesul verbal de infiintare a
societdtii de comercializarea vinurilor. Bordszati Lapok, 10 ianuarie 1858, semestrul unu, nr. 2, p. 13-
14 —lista primilor actionari sau participantii primei sedinte Lista primilor semnatari al listei actionarilor
(numele lor in forma originald cu numarul actiunilor, ,r” inseamna actiune): Nagy Jozsef 1 1., Kosztka
Janos 2 r., Ponkett/Pankert Mihaly 4 r., Paksi (Kiss) Istvan 2 r., Laki Lajos 1 r., Draveczky Séandor 10 1.,
Szent Ivanyi Josef 4 1., Horvéth Josef 10 1., Volfard/Wohlfart Josef 2 1., Jezerniczki Gyérgy 2 r., Bozso
Gyorgy 1 r., Gyalokai Lajos 1 1., Portord Josef 1 1., Frater Imre 2 r., Biikkk/Biilch LészIo 4 ., Doboz
Istvan (vajdai) 2 1., Miskolei Mihaly (doctor diosigan) 2 1., Nagy Lajos 10 r., Matos Géza 10 r., Bonis
Laszlo 5r., Véasarhelyi Bence 5 1., Czabéan Josef 1 r., Tar Imre 1 1., Benyovszki Vincze 1 r., Vas Beniamin
1 r., Garan Daniel 2 1., Armos Balint 4 1., Rikli Josef 10 1., KisLajos 2 1., H.k.sz. Imrei Erdei Sandor 1 r.,
H k.sz. Imrei Kovacs Imre 1 r., Armos Sandor 3 1., Kimesi Miké Lajos 4 1., Bruner Eduard 2 r., J06 Josef
2 1., Horvath Lajos 1 1., Szeke Josef 1 r., Bonis Imre 1 1., Pap Gabor 1 r, Simon Beniamin 1 r., Szléavi
Jozsef 1 1., Klosz Lajos 1 1., Kocsar Mihaly 1 r., Derzsi Antal 1 1., Teleszki Mor 2 1., Benyovszky Antal
3 1, Trenhauser Péter 3 1., Tolner Ferencz 2 r., Lakatos Lajos 2 1., Gombos Ignac 1 1., Taifer Josef 1 .,
Kovats Josef 4 r., Papanek Lajos 2 1., Baré Staudak Antal 4 1., Rado Janos 4 1., Balog Bélint 1 r., Borsos
Jozsef 1 1. Regulamentul de functionare s-a publicat in mai multe randuri: Boraszati Lapok, 14 februarie
1858, semestrul unw, nr. 7, p. 53-4; Ibidem, 21 februarie 1858, nr. 8, p. 60-1, Jbidem, 28 februarie 1858,
nr. 9, p. 69-70; lbidem, 7 martie 1858, nr. 10, p. 77; Ibidem, 14 martie 1858, nr. 11, p. 85-6
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50.000 frti peng6 (frtp) pana la 30 octombrie, in caz de validare 1 a regulamentului,
ar face posibila inceperea activititii din 1 noiembrie®.

Tot din presa vremii am aflat de existenta a inca doua societiti private de
comercializare a vinurilor, infiintate de Kosztka Janos & co. (1857) cu capitalul
initial de 14.000 forinti $i Horvath Jozsef & co. (1858 toamna) la Sacuieni, cu citiva
proprietari mai instiriti §i cu nerabdare in agteptarea formarii maru societiti comune
pe actiuni. Kosztka Janos in 1858 din magazinul lui de prezentare a vinurilor vaii
Eriului din Pesta (primul de acest gen in Pesta), prin intermediul comerciantulum
Janiky Péter, a infiintat un depozit §i la Szeged. Intrucit in 1858 de la culesul
strugurilor in Sicuieni abia 10 butoaie de vin comun din 1856-1857 s-au vandut cu
6 frti pengé ciubirul vechi §i ceva bakator cu 12 fitp, achizitiile lui au reprezentat o
adevirati reinviere: 50 butoaie vinuri comune dintre 1844-1854 cu 14 frtp ciubirul
mare, bakator din 1852-1853 cu 24 frtp, bakator din 1848 cu 50 fitp*.

Dupi o agteptare de un an jumate, s-a terminat §i cu rabdarea lui Horvath
Jozsef (de la care a pornit ideea marii societiti pe actiuni) si dezamagit de indiferenta
generala (dar nerenuntind la ideea marii societiti pe actiuni), cu ajutorul unor asociati
cu idei aseminitoare, au infiintat o companie cu un capital initial de 12.000 fitp,
pe care au crescut-o repede la 30.000 fitp. $1 aceastd companie a transportat sute
de ocale de vin la Pesta de la vinuri de masa pana la bakator din 1844 1 1852, pe
care initial le-au comercializat prin depozitul lui Gyiirky Antal, apoi prin depozitul
(borcsarnok) propriu (deschis in aprilie 1859). La un moment dat, langi circiuma
lui Parragh, depozitul lui Horvath & co a fost cel mai frecventat in Pesta. Horvath
propunea infiintarca unor depozite de vinuri §i la Debrecen, care in 1860 s-a si
realizat?. Kosztka in 1859, in depozitul lui din Pesta din vinurile cele mai bune de
bakator a obtinut sampanie de calitate i a hotirat producerea 1 comercializarea lor in
continuare. Mulfumita acestor societiti, s-au trimis 20 ocale de bakator in Germania
(cu posibilitatea infiintirii unui depozit de vinuri din valea Eriului inferior), alte
mostre in Bavaria §i la Galati?’. Aceste societiti au avut un rol foarte important
pentru ci au favorizat comercializarea vinurilor i au dus la cregterea vanzirilor g1
preturilor.

# Chermarea §i descrierea presedintelui executiv Nagy Lajos, in Szolészeti és Bordszati Kozlemények,
1857, caietul VI, p. 343-347 §i Gazdasagi Lapok, 22 octombrie 1857, semestrul doi, nir. 43, p. 581-582
 Vasdrnapi Ujség, 19 decembrie 1858, nr. 51; Ibidem, 24 aprilie 1859, nr. 17, Jbidem, 1 mai 1859, nr.
18; Ibidem, 8 mai 1859, nr. 19 — anunturile lui Kosztka J. & co. Sunt scoase de pe CD-ROM publicat de
Arcanum Adatbazis kft, de aceea paginile lipsesc. Bordszati Lapok, 2 mai 1858, semestrul unw, nr. 18,
p. 141-142 — stirile lui Kosztka despre achizitii din 1858.

% Vasarmapi Ujsdg, 6 martie 1859, nr. 10; Bordszati Lapok, 27 februarie 1859, anul III, nr 9, p. 70-72,
Ibidem, 6 februarie 1859, anul II1, nr. 6, p. 45 — circumstantele infiintirii companiei private a lui Horvath
& co §i activitatea sa. Bordszati Lapok, | mai 1859, semestrul unu, nr. 18, p. 142 —depoitul lui Horvath.
Bordszati Lapok, 5 februarie 1860, anul I11, nr. 8, p. 56 —depozitul de vinuri de la Debrecer.

7 Bordszati Lapok, 5 iunie 1859, anul I11, nr. 23, p. 178-9; Ihidem, 19 iunie 1859, anul III, nr. 25, p. 198;
Ibidem, 26 1unie 1859, anul II1, or. 26, p. 206
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In sedinta din 1 februaric 1858 (Sicuieni), comitetul executiv al societitii, la
propunerea lui Nagy Lajos, a decis ca vinul bakator si fie imbuteliat in nigte sticle
aparte (accentuand i asa specificul bakatorului), fapt pentru care s-au $1 comandat
2000 de butelii. S-a hotarat, deasemenea, ca la Diosig sa fie organizat un concurs de
vinuri a cirui datd se va anunta imediat dupa ce ar fi venit un numir suficient din
sticlele noi (in acestea erau prezentate vinurile la concurs). Distribuirea lor contra
sumei de 6 xr pengd/bucata si adunarea lor s-a incredintat lui Wohlfard Jozsef?. in
timp ce, regulamentul de functionare a fost inaintat spre aprobare organelor superioare
competente, la 30 mai 1858, comitetul executiv al societitii a i organizat la Diosig o
expozitie de vinuri pentru atragerea atentiei, care s-a bucurat de mare succes, ocazie
cu care au fost expuse 610 sticle de vinuri de pe valea inferioari a Eriului®®. Comitetul
de organizare al concursului a decis ca cele 610 sticle sa fie clasificate in trei clase g1
anume: 1. clasa vinurilor noi, din anii 1856-1857; 2. clasa vinurilor mature din anii
1850 — 1855 s1 3. vinurile vechi dinainte de 1849%.

S-au ales 3 jurii pentru degustarea vinurilor in cele trei clase. Degustarea a
fost deschisi, cu secretizarea numelui producitorului, ascuns pe exteriorul adancit al
fundului sticlei.

Premergator expozitiei de la Diosig, proprietarii de vii din Sdcuieni, au expus
un numar de 48 de vinuri de la 25 de participanti la data de 13 mai, in Joia Mare, la
locuinta lui Trenhauzer Péter si a unui alt participant, reprezentind continutul a 100
de butoaie (1000 ocale), care au fost degustate in mod deschis de un juriu format din
sapte membrii® .

Dar expozitia de vinuri de la Diosig a avut g1 deficientele €1, datorate
nepriceperii firesti de la inceputurile acestei activitati. Criticile n-au intirziat nici ele.

8 Bordszati Lapok, 7 februarie 1858, semestrul unu, nr. 2, p. 44-46, Gazdasdgi Lapok, 20 mai 1858,
semestrul unu, nr. 20, p. 295-296, Proprietarii trebuiau sa inchida fiecare sticla, si inscriptioneze pe
gatul sticlei tipul vinului: bakator, comun, de masa si anul, iar pe fund trebuia sa ascundi localitatea,
calitatea (bakator, comun), anul, cantitatea si preful. Fiecare sticld trebuia trimisa cu scrisoare cu parold
1 primeau un numdr regizoral.

2 Vasdrnapi Ujsag, 20 iunie 1858, passim

30 Au ridicat rangul intrunirii cu prezenta urmatoarele persoane ilustre: Havas Jézsef consilier regal si
Gyiirky Antal (specialisti recunoscufi ai vremii), spanul comitatului Bihorul Nord, Reviczky Menyhért
(el si ca concurent), Janossy Ferencz din Pesta (in reprezentanta literaturii), comerciantii Racz si Bajai,
iar de la Oradea Tar Imre, Mezey Mihily i Veiterschiitz Janos. Membrii juriurilor pe cele trei clase: cla-
sa 1. Gylirky Antalpresedinte, Mezey Mihaly, Dobozy Istvan, Horvath Jozsef, Frater Imre; clasa 2. Tar
Imre presedinte, Balz, Janossy Ferenc, Czajlik Alajos, Miskolczy Imre; clasa 3. Havas Jozsef presedinte,
Reviczky Menyhért, Szlavy Jozsef, Bilkkk Laszld, Gruden Imre, Rhadoé Janos. Bordszati Lapok, 13 iunie
1858. semestrul unu, nr. 24, p. 189-191

3! Bordszati Lapok, 30 mai 1858, semestrul unu, nr 22, p. 172-173 —premiatii: au fost foarte bune vinu-
rile lwi Horvath Jozsef, Benyovszky Antal, preotul Govrik Artur, au fost bune vinurile lui gr. Stubenberg
Jozsef, Benyovszky Antal, Garan Déaniel, Domby Marton, Kémives Karoly, Szentivanyi Jozsef, az pni-
mit mentiune vinurile lui Papanek Lajos, Trenhauser Péter, Armos Balint, Makray Ferenc, Armos San-
dor, Pfeiffer Jozsef, Hampel Lajos, Klosz Lajos, Lengyel Jozsefné, Mdderer Gyorgyné (valorile reale
ale multor vinuri nu au putut fi apreciate fiindea erau inca in fermentatie).
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Initial, comitetul executiv interimar l-a rugat pe contele Zichy Ferenc al VII-lea si
accepte presedintia de onoare, dar acesta a refuzat oferta pe motiv de boala. Atunci,
acelasi comitet 1-a rugat si-i incredinteze fiului Leopold in locul lui Ferenc al IX-lea
(care era detindtorul Diosigului i cu care existau probabil niste divergente legate
de derularea negocierilor urbariale), pentru aceastd functie. Acest fapt a constituit
o jignire pentru familia nobiliard Zichy, fapt pentru care nici micar nu a rispuns
la propunerea de acceptare a functiei respective, retrigindu-se §1 de la sustinerea
infiintirii societitii de comercializare a vinului. Zichy nici nu a participat la expozitia
de vinuri de la Diosig (fatd de gr. Stubenberg din Sacuieni). Iata ca acest fapt a dus
la nasterea unor animozititi intre familia nobiliard i producatorii de vii, reuniti in
aceastd asociatie. O alti mare gregeald a fost subestimarea viticulturn zonei Eriului
din comitatul Solnocul de Mijloc, cu toate cd aveam de-a face cu acelasi tip de zona
si vinuri de aceiasi calitate ca gi in comitatul Bihor. Proprietarii de vii din Solnocul
de Mijloc au fost cam dezinteresati de expozitie, dar nici cei din Bihor nu s-au grabit
sa 1i invite §i pe e’

Iatd care a fost istoria vinului din zona Eriului, un instrument generator de
prestigiu §i méndrie locali, care a dat nagtere la numeroase neintelegeri intre
producitorii celor doud zone, rezultand o polemica de mai multe luni de zile, reflectata
in paginile publicatiei , Boraszati Lapok (File de viniculturd) ™. Cert este ci de atunci
s-au inmultit articolele referitoare la aceea regiune in presa maghiara de specialitate
(asemandtor Eriului inferior in anii 1857-1859). Proprietarii Eriului superior s-au
integrat in sectia viti-vinicolad a Asociatiei Economice Ardelene (infiintati la 1860).

Cu toati reusita, nici expozitia din Diosig nu a fost suficientd, pentru mobilizarea
oamenilor. Dezamagit, Horvath Jozsef gi-a infiintat, la scurt timp, o companie privati.
Membrii companiei Kosztka & co, stimulati de reusitele lor, au refuzat categoric
unirea. Nagy Lajos insi a incercat mai multe solutii pentru a salva ideea societatii de
comercializare a vinurilor viii Eriului inferior. Initial, si-a pus sperante in afilicrea
la viitoarea Societate de comercializare a vinului Viena-Pesta (nici aceasta nu s-a
format), apoi Armos Balint a propus contopirea cu societatea similard in formare
din Oradea (din zvonuri serioase auzeau ci si forurile superioare vroiau contopirea
lor) sau unirea cu cei din Solnocul de Mijloc. Tot la rugdmintea lui Armos, printr-o
circulard, Nagy Lajos a chemat §i proprietarii dintre Otomani §i Tdgnad la o reuniune
cu expozitie-concurs la Debrecen, fapt ce in parte s-a si reugit™ .

32 Pesti Naplé, 8 iunie 1858, anul IX, nr. 110-2496, p. 1 —articolul critic. /bidem, 6 iunie 1858, anul IX,
nr. 111-2497, p. 1-2 —raportul oficial care a aparut i in Bordszati Lapok.

3 Boraszati Lapok, 30 ianuarie 1859, anul III, nr. 5, p. 35-37 — raspunsul celor din Solnocul de Mijloc.
¥ Vasamapi Ujsdg, 25 septembrie 1859, nr. 39, Bordszati Lapok, 25 februarie 1860, anul III, nr. 8, p.
61 — despre comerciantul vienez Scwarzer Alajos, care era fondatorul asociatiei Viena-Pesta si care a
facut multe pentru raspandirea vinurilor maghiare peste ocean. Bordszati Lapok, 1859, semestrul unu,
nr. 9, p. 70-72 - articolul lui Armos Balint. Gazdasagé Lapok, 22 octombrie 1859, semestrul doi, nr. 38,
p. 607-608
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Sedinta comitetului din 16 lie 1859 din Diosig a reprezentat un nou moment
in viata zbuciumati a acestei societiti. Pe 7 1anuarie 1859 sub nr 33955/1859 ministrul
de interne al Ungariei a aprobat regulamentul intern cu mici modificari 1 cu conditia
adunarii unui capital initial de 50.000 frtp, iar sub nr 5451/26 aprilie 1859 au primit
§1 aprobarea departamentului cezaro-regal locumtenential din Oradea pentru sedinta
plenari in Debrecen.

A doua expozitie de vinuri se preconiza deci la Debrecen pe 2 octombrie 1859.
Cu adunarea mostrelor erau insdrcinati Nagy Lajos, Garan Daniel, Horvath Jozsef,
Miskolczy Mihaly, iar in Debrecen Simonfly Samuel §1 Molnar Gyorgy. Sticlele i
regulile pentru vinuri erau cele de la expozitia din Diosig. Data concursului a suferit
modificari de doui ori, cea finala fiind de 9 octombrie. La aceasta gi-a adus contributia
Simonfly Samuel, care a pus la dispozitia organizatorilor casinoul sau din Debrecen.
Expozitia a inceput, deci, la 9 octombrie, printr-o sedinta a Adunirii generale, in care
s-a discutat regulamentul, dar nu se mentioneaza s1 alegerea conducerii definitive
(deci nu s-au adunat cei 50.000 frtp). In ziua urmaitoare a avut loc expozitia ca atare
(aranjata de Kacskovics s1 Irinyi), fiind desemnate si vinurile cagtigitoare. Au onorat
cu prezenta contele Dégenfeld, contele Karolyi Sandor, baronul Vay Sandor gi Mezésy
Laszl6, Téth Istvan scriitori de specialitate. Vinurile au fost expuse pe patru categorii
(vinuri comune din 1857-1858, bakator din 1857-1858, vinuri mature dintre 1850-
1856, vinuri dinainte de 1849), 1ar Kis Lajos g1 Kis Sandor au organizat, in paralel, si
o expozitie de fructe. Cu toati grandoarea organizarii, vizitatorii au fost reprezentati
doar de exponatori si tiranii veniti la piata, civilii din Debrecen nefiind prezenti®®.

Contele Zichy, lezat in orgoliu, s-a alaturat mai degraba Asociatiei Economice
Maghiare, pentru a nu imparti cu gazdele interesele economice $i de afaceri.
Domeniul gi-a valorificat mai departe vinurile, independent, prin intermediul unor
comercianti cunoscuti si preferati®. in final, daci este si analizim egecul societitii
de vinificatie nu trebuie sd uitim cel putin trei factori determinanti. Cei mai multi
proprietari ficeau parte din clasa de jos §i erau mai putin interesati (erau manati si
de niste antipatii interpersonale, neprecizate de autorii vremii) de tendintele modeme
impreuna cu multi din clasa mijlocie (multi erau strdini). Riscumpararea decimei din
vin, pentru care s-au platit sume mari, a diminuat §i ea posibilitatea proprietarilor de
a investi. La toate acestea s-a mai adidugat §i initierea unei confuze reforme monetare,
lipsa sprijinului din partea familiei Zichy, greseli de organizare (a inclus numai partea
bihoreand a viii Eriului, procedura de aprobare prelungita din partea autoritatilor),

** Gazdasagi Lapok, 1 octombrie 1859, semestrul doi, nr. 35, p. 561; Ihidem, 22 octombrie 1859, se-
mestrul doi, nr. 38, p. 607-608; Bordszati Lapok, 14 august 1859, nr. 33, p. 259-262; Ibidem, 28 august
1859, nr. 35, p. 276, Ibidem, 4 septembrie 1859, nr. 36, p. 282-283; Ibidem, 18 septembrie 1859, nr. 38,
passim; Ibidem, 16 octombrie 1859, nr. 42, p. 333; Vasdrnapi Ujsag, 4 decembrie 1859, nr. 49; Gazda-
sagi Lapok, 27 octombrie 1859, semestrul doi, nr. 43, p. 690-691; Ibidem, 3 noiembrie 1859, semestrul
doi, nr. 44, p. 705-706 — lista vinurilor premiate la Debrecen.

% Bordaszati Lapok, 5 mai 1860, anul II1, nr. 18, p. 144, Vasdrnapi Ujsdg, 8 1ulie 1860, nr. 28
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care au dus la suspendarea activititir’”. Pe piati au rimas totusi cele doud companii
private.

In anul 1862 insugi contele Zichy Ferenc a anuntat o adunare generala la
Diosig sub prezidiul lui in vederea infiintirii companiei de comercializare a vinului
de pe valea Eriului inferior. Comitetul executiv interimar a elaborat regulamentul
organizatiei. Capitalul s-a fixat la 200.000 fitp, dar in 2000 de actiuni cu valoarea de
50 frtp, pe care a trebuit si-1 pliteasca in rate de 10-20%. Sufletul acestei no1 migcari
a fost Rado Janos. Ca o ironie a sortii, dupa moartea sa precoce (1865) cele 2 vii
exemplare $i cele 2 pivnite de vinuri, proprietatile lui din Diosig, lasate prin testament
in grija Asociatiei economice maghiare din Pesta, au fost vaindute de aceasta pe bani
marunti evreilor locali®. Mai multe date nu avem deocamdati. Noua organizatie
viticola s-a contopit in 1867 cu proaspita Asociatie economicd din Bihor, infiintati in
1860, cu care au editat din 1885 revista Bihari Gazda.

Iata pe scurt istoria egecului unei ideii bune, egec care a marcat evolutia viti-
viniculturii intregii zone, chiar dacid nu dispunem de referiri clare in acest sens in
jurnalistica de specialitate a vremii.

Numele si renumele vinurilor vaii Eriului

In secolul al XIX-lea, dezvoltarea si evolutia chimiei ca stiinti a facut posibila
$1 imbunatitirea determindrii compozitiel vinurilor, care a devenit o componenti
obligatorie la sfirgitul sec XIX in aprecierea vinurilor. Luis Pasteur (pirintele
bacteriologiei moderne) dupa ce a descris efectele bune i rele ale oxigenului asupra
vinurilor la indemnul lui Napoleon al Ill-lea, a favorizat avansarea vinificatiei
vechi, bazate pe cunostinte empirice la prelucrarea modernd a vinurilor pe baza
cunostintelor biochimice. Multumiti faimei domeniului Zichy si existentei gcolii de
vieri, dispunem de o multime de date referitoare la calitatea si prestigiul vinurilor vaii
inferioare a Eriului.

Inainte de toate, trebuic si ne familiarizim cu clasificarea vinurilor de pe
vremuri. Astfel existau: sucul eliminat spontan prin greutate proprie de masa stafidita
de boabe sau asszi eszencia, vinuri de desert sau asszibor, vinuri de calitate superioara
pentru carne sau pecsenyebor/csemegebor, vinuri de masd sau asztali (fehér), vinuri
rogii sau vords bor, vinuri rosé sau siller, vinuri produse prin reutilizarea masei
stafidite de la vinuri de desert sau maslas i szamorodni. Se raspandea deja culesul
si zdrobitul separat al unor soiuri, producindu-se vinuri de soi sau fajbor, iar multe
alte soiuri se culegeau impreuni producindu-se vinuri comune sau kézonséges bor®.

37 Pesti Naplé, 10 septembrie 1858, passim

% Gazdasagi Lapok, 15 februane 1863, semestrul unu, nr. 7, p. 110; Csavossy Gyorgy, Jé boroknak,
szép hazdja, Erdély, Mezégazdasagi Kiadé, Budapesta, 2004, p. 99; Vasdrnapi Ujsig, 30 aprilie 1865,
anul XII, nr. 18, p. 211

¥ Vinurile de calitate superioara se produceau din struguni de soiuri mai gustoase, ciorchim selectafi,
flind un vin alb mai nobil, cu continut ridicat in alcool. Vinurile de masa se ficeau fara o selectie prea-
labild de soiurn §i ciorchini (practic era vinul comun), fiind vinuri cu alcoolemie medie §i destinate mai
mult consumului zilnic. Vinurile de desert se faceau in anii cu climd adecvata (toamné calduroasi),
cind se lasau ciorchinii unor soiur pe butuci sa se deshidrateze §i erau expusi putrezrii nobile, apoi
desciorchinafi si masa de boabe stafidite addugata la o cantitate de vin nou sau vechi §i 13sate impreund
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Chiar Szécsenyi Istvan, tinirul comandant militar din Paris ajuns direct in
Diosigul plictisitor intre 1820-1825, cu o afinitate spre vinurile albe ugoare, declara
entuziasmat in jurnalul lui, ci dupa gustul lui, vinurile albe de pe valea Eriului sunt
superioare tuturor vinurilor albe ale lumii. Ca o dovadi, a g1 cumpdrat de la Sicuieni
din pivnita lui Papanek citeva gileti de bakator, dand pentru o gileatd suma fabuloasa
de 30 de forinti®.

Fati de bakatorul din Tagnad si din Sauca (Eriul superior), nici cele din Diosig
si Sdcuieni nu au rimas mai prejos, fapt dovedit prin cagtigarea premiului II la Chy
in 1854 de bakatorul din Tasnad (anul 1798) si din Diosig (anul 1811, foarte curat si
gustos), iar excelenta bakatorului din Cadea (anul 1818, mai putin curat) tot la Cluj in
1855%. Aceiasi parere o impartigea i Galgdczy Karoly (1862) afirmand ca bakatorul
din zona Eriului rivalizeazi cu vinul din Somlé (Ungaria)*, ca tirie $i aromad, 1ar la
transport se comporta mai bine ca celelalte soiuri. Tot el precizeaza ca recolta zonei
Eriului la 1862 a fost de 150.000-160.000 de ocale din care 1/10 bakator curat, 3/10
bakator amestecat, iar 6/10 vin comun, pe cind pe dealurile din jurul Orizii s-au
obtinut 70-80.000 de ocale®. Aga cum se vede si din statisticd, in zona Eriului se
produceau doua tipuri de vin: separat din bakator §1 vin comun din restul soiurilor.

Dupa Péterfly Jozsef (1861), vinurile Eriului contineau mai mult acid malic g1
citric, decét tartric, care conferd un gust riacoritor acestor vinuri, fiind totodata si cel
mai deschis la culoare (cu o tentd galben-verzuie sau galben-aurie) dintre vinurile
Ungariei. Cu toate ci vinurile Eriului erau printre cele mai bune din Ungaria, aveau
o problemi (valabil mai ales la bakator) in sensul cd, nu erau destul de uleioase i,
astfel, gustul lor era aspru si destul de uscat. Havas Jozsef (1856), a gisit explicatia
la absenta uleiozititii §i anume: pimantul era numai argilos si deloc pietros, fapt
care ducea, la o capacitate proastd de inmagazinare a cildurii, neasigurindu-se o
temperaturd constanti; culegerea devreme a strugurilor din cauza somurilor precoce, a
toamnelor ploioase §i pentru prevenirea furtului soturilor tarzii (la bakator acumularea
uleiozititii dura foarte mult), mustul nu era lasat prea mult timp pe bostina, neputand
dizolva mucozititile de sub pielitd si din jurul semintelor. Ca §i contracxemplu
mentiona vinul diosigan al lui Czajlik Antal din 1846, care era lipsit de aceste defecte
si semdna cu cele mai bune vinuri din Renania®.

o vreme. Dupa cat se bagd din masa stafidita la volumul de vin, se eticheteazd vinurile de desert de a
fi cu 1-6 puton (puttony). Purtony este recipientul de volum fix cu care se transporté pe spatele omului
(puttonyos) de la culegaton la cada struguni culesi.

10 Csavossy Gyorgy, Jo boroknak szép hazdja Erdély, MezOgazdasagi Kiado, Budapest, 2004, passim

1 Ibidem

12 Vinurile kissoml6, respectiv nagysomlé erau stoarse din 4, respectiv 6 soiuri de vii, fiind aga de invio-
ritor incat se chema vinul noptilor de miere (naszéjszakak bora).

3 Galgéczy Karoly, Magyarorszdg bordszata(Vinificatia in Ungaria), in Statiszfikai
Kozlemények(Buletine de statisticd), A hazai allapotok ismeretének elémozditasara, kiadja
MTA Statistikai Bizottmanya, Pest, 1862, anul II, caietul 2, passim

M Gazdasagi Lapok, 1861, nr. 30, Szélészeti és Boraszati Kézliemények, 1857, caietul VI, p. 227-228,;
Havas Jozsef, Ermellék II Széléuiltetvények, in Gazdasigi Lapok, 5 septembrie 1856, anul VIII, semes-
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Referitor la orientarea dealurilor din Diosig si Cadea, s-a observat inca din
secolul XIX relatia dintre orientarea terenului §i caracteristicile vinului. Plantafiile
sudice produceau vinuri dulci, cu alcool ridicat, iar cele nordice $1 estice vinuri mai
aromate (acidulate) in functic si de caracterisiticile soiurilor*’. Fiecare zona viticola isi
avea combinatia caracteristica de soiuri aromate gi acidulate. Productivitatea soturilor
diferea de la un an la altul gi gustul vinurilor ordinare/comune era diferit de la an la
an. Asemenea combinatic era in cazul Eriului, bakatorul (dand aroma vinurilor) $i
ardeleanca (dand cantitatea $i aciditatea vinurilor). E foarte grea reconstructia aromei
acestor vinuri de odinioara®.

Anii 1813-1815 au fost cu vinuri de calitate proasti, iar din cauza riazboaielor
napoleoniene si preturile au fost ridicate. Recolta in 1813 a fost destul de proasta si
la Diosig. Astfel, domeniul a avut o productie proprie de 32 ciubere de bakator si 731
ciubere de vin comun, iar din noni s-a obtinut 970 ciubere si 32 icce de vin comun
(948 ciubire 3 icce din Diosig, 22 ciubere 29 icce din Abramut)”. In 1827, unul
dintre cei mai buni ani, recolta de vin din Diosig la cei 574 proprietari de vii, era de
11.617 ciubere 16 ite vii, din care s-au dat 1161 ciubere 46 4/10 ite decima regala®.

In anul 1841 s-a obtinut o productie foarte slabi de vin, cu alcoolemie destul
de redusi si putin dulce, 1ar in 1844, cu toate ci bakatorul nu a fost prea productiv, s-a
obtinut un vin destul de bun. Si recolta din 1846 a fost destul de redusa dar a dat un
vin bunicel astfel incit un ciubar de bakator ajungea pana la 25 de forinti, 1ar in 1847
productia de vin a crescut dar mai putin la calitate®.

In revista de specialitate Pagini de agriculturd din 1852 se scria cd vinurile
din jurul Oradei, dupi 8-10 ani de maturare, semédnau foarte mult cu vinurile din
Nierenstein®®. Horvath Jozsef relata in 1858 ci recolta, cantitativ, nu atingea nici cele
mai pesimiste agteptiri (reprezenta 1/5 din anul 1857, mai ales bakatorul), dar vinul
era mai bun si se fermenta mai repede ca in anul precedent®.

trul doi, nr. 36, p. 455, Ibidem, Ermellék IV, Bor és pinczekezelés, in Gazdasdgi Lapok, 18 septembrie
1856, semestrul doi, nr. 39, p. 491; Aici trebuie amintite si parerile a doi specialisti, Athanasiu Bulencea
1 Csavossy Gydrgy, care au scris mult mai tarziu, dar aveau pareri similare, In ceea ce priveste vinurile
Eriului. Cei doi afirmau ca vinurile respective erau destul de tan, cu alcoolemia ugoara sau medie (intre
10,5-12,5%) 51 cu aciditatea crescuta (de 8-9%), apartinind categoriei vinurilor seci de masa si a celor
de calitate superioard. Csavossy Gyorgy, Jo boroknak szép hazdja, Erdély, Budapest, 2004, p. 249

45 Existau soiuri pentru vinuri de desert (Cimighera, Frunza de tei, Goher, Coada oii, Kolmreifer) cu
zahdrul mustului peste 25% sau vinuri invioritoare (must cu zahar sub 25%, mai mult alcool), pentru
vinuri aromate (Bakator, Pinot gris, Silvana verde, Verdele sirmian etc), pentru vinuri acidulate (Arde-
leanca, Coada oii etc).

6 Boraszati Frizetek, noiembrie 1869, semestrul unu, nr. 11, p. 660-661; bidem, decembne 1869, se-
mestrul unu, nr. 12, p. 744-749

7 Arhivele statului - Directia Judeteand Bihor., fond Domeniul contelui Zichy, dosar 1, fila 41

% Ibidem, fond Episcopia Romano-catolicd Oradea, vol 11, Acte economice, dosar 3004, filele 26-35

® Magyar Gazda, 1845, amil V, semestrul unu, p. 199-204; Ibidem, 1846, anul VI, semestrul doi, p.
1509-1511, Ibidem, 1847, anul VII, semestrul doi, p. 731

% Gazdasagi Lapok, 22 august 1852, semestrul doi, nr. 34, p. 797; Ibidem, 17 octombrie 1852, semestrul
doi, nr. 42, p. 1003

5\ Szélészeti és Bordszati Kozlemények, 1857, caietul 1V, p. 228; Mustul vinului comun din 1857 avea
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Szele Imre scria la 1865 ci recolta din 1864 era aga de proastd, cum nu s-a vazut
de mult, din cauza vremii friguroase. In iluzia unei recolte promititoare proprietarii
si-au vindut toate vinurile vechi. Insd in 1868 musturile erau aga de dulci incat foarte
multe vinuri nu au fermentat corespunzator52

Surechiul din 1870 a dat numai 1/5 din recolta medie. Vinurile erau acre din
cauza acidititii ridicate, alcoolemia fiind redusa. Indulcirea vinului nu erarecomandata
de doctorul Miskolczy Mihaly, iar alcoolizarea era fird nici un rost. Insa era foarte
recomandat pCthtlZElI‘Ca (diluarea ac1d1tat;11 si zahararea vinului), filndca aciditatea
vinurilor era de trei ori cea obignuitd, iar mustul continea 16 funfi zahar pe maji,
masurati dupi metoda Babo. Insi nici aceste metode nu ar fi fost rentabile la preturile
mici ce se practicau atunci.

Multumita recoltei bune din 1872, pretul vinurilor a crescut, incit au inceput
sd se caute in 1873 i vinurile acre din 1870 (10-11 frti/ciubar vechi, pret ce se dadea
pentru 3 ciubire de vin petiotizat in 1870)%.

Unghvary Laszl6 afirma, cd dupa recolta proastd, din toate punctele de vedere,
a anului 1870, cantitativ bund, dar calitativ proastd din 1871, cantitativ redusa, dar
calitativ buni din 1872, gi recolta anului 1873 a fost compromisa de ingheturile de
la inceputul lunii mai (1/3-2/3 din recoltd s-a distrus pe unele parcele). Multi aveau
recolte de 1 ciubar mic/1 sapator de vie in 1872, cu mustul de 17-18% zahir in viile cu
expunere mai buni gi de doar 14-15% in viile nordice, exceptia fiind bakatorul grenat
(20-22% dupi mustmetrul din Klosterneuburg). Tot in acel an s1 domeniul Diosig a
inregistrat o recoltd foarte proasti datoriti ploilor, grindinei si albinelor: numai 10
ocale de riesling, 20 ocale bakator, 334 ocale de vin comun (format predominant
din ardeleanca). Soiuri precum: silvana, pinotul gris, din cauza tineretii plantatiilor
si a albinelor n-au produs nimic. Rieslingul de calitatea I, II, III avea 24-25%, 23-
24%, 22-23%, bakatorul avea 22-23%, iar vinul comun 17-18% zahar in must dupa
masurarea prezentati. In 1872 grindina a atins dealurile Iancii, insi in 1873 pe cele
din Diosig, dar totugi viile care nu au fost afectate de inghet au produs vinuri de
calitate buni in 1873. Ardeleanca continea 6—7%o aciditate §i 16-18% zaharuri la
gospodari, iar bakatorul, cules separat, continea 17-20% zaharuri. Cantitatea era
aceiasi cu cea din anul precedent (mai ales pe dealul Kishegy). Productivitatea viilor
domeniale in aceste conditii era de 25-30 ocale/holda cadastrala in 1873,

O statisticd intocmitd pe toatd zona Ungariei (1885) ne aminteste de anii cu
productie foarte bund de vinuri : 1811, 1834, 1868, 1885, cei cu productie buna:
1822, 1827, 1841, 1846, 1848, 1857, 1862, 1866, 1869, iar cei cu productie destul
de slabd 1870-1880. Pe baza unor conditii meteorologice insd, anii cu recoltele cel

11°, bakatorului din 1857 13°, iar vinului comun din 1858 13,5-14°, si bakatorulu din 1858 14-15°
zahar pe aparatul lui Vajda.

52 Falusi Gazda, 8 februarie 1865, serie noud, anul V, caietul 6, p. 89; Csavossy Gydrgy, Jo boroknak
szép hazdja, Erdély, Mezogazdasagi Kiadd, Budapest, 2004, p. 250

53 Bordszati Fiizetek, iunie 1870, anul II, nr. 6, p. 760; Ibidem, martie 1873, anul [V, nr. 3, p. 125

54 Bordszati Lapok, nolembrie 1872, anul 1V, caietul X1, p. 700; Ibidem, ianuarie 1873, anul V, caietul I,
p. 61-62; Ibidem, noiembrie 1873, anul V, caietul XI, p. 693-694
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mai bune in zona Eriului pana in 1867 erau: 1827, 1834, 1836, 1848, 1856, 1858,
1862, 1863, 1865, 1866%. Aici mai intrd anul 1880 g1 1885. Pretul vinurilor® intr-o
mare misurd depindea de cerere-ofertd §1 calitatea vinurilor, mai putin de inflatie, ca
atare varia de la un an la altul. Astfel intre 1810-1819 prefurile medii anuale la vinuri
noi la Viena erau: 8, 12, 2, 16, 27, 30, 26, 18, 10, 14 frti vonas®”’. Din 1837 g1 1847
in capitolul despre admlmstratla vinurilor domemale avem date despre preturile de
vinuri practicate in circiumile domeniului D10s1g In 1843-1844 in zona respectlva
ciubdrul vechi costa 3-4 forinti conventionali, in 1846 ciubédrul mare de vin comun
12-15, iar la bakator 20-25 frti vonas®. In 1857 ciubarul vechi al bakatorului din 1856
valora 8-10 frti pengd, iar cea a vinului comun 4-5 frtp. In 1858 mustul se vindea cu
8 fitp, vinul nou cu 9 fitp, bakatorul cu 12 frtp, iar vinurile comune din 1856-7 cu
10-12 frtp*. In 1866 ciubirul mare la vinuri comune se vindea cu 8-10-12-15 fr(i, iar
bakarul cu 15-20-24 frti. in 1871 bakarul din 1856 al lui Pankert Mihaly a trecut cu
50 frti pe ocaua®. Bereczky Géza scria cd vechii proprietari vindeau un ciubar vechi
(84 L) de vin la acelag pret cu o cablad (120 L) de grau. Tot dupi el, pana cand in anii
1860 ocaua de vin nou se vindea inci cu 10-12 fiti, in anii 1870 doar la 6-8 frti (doar
cele vechi de 3-4 ani la 10 frti), iar vinul excelent din 1880 numai pentru 8 frti.

Datele lui Kelety Karoly vin ca o sintezd a constatarilor din paragrafele
precedente. Astfel intre 1861-1872 in Circumscriptia de dincolo de Tisa (Tiszantali
Keriilet) la vinurile albe anul cel mai bun era 1868, cel mai prost 1864, la vinuri rosii
1868, respectiv 1863, la vinuri rose 1867, respectiv 1863, per ansamblu anii 1868,
respectiv 1864. Pe baza recoltei medii pe ce1 12 ani, Bihorul%* ocupa pozitia sase
dupid comitatele Pest, Zala, Timis, Baranya s1 Tolna. Productia maximi, medie $i
minimi intre 1861-1872 era de 42, 24,4, 9,5 ocale de vin pe holda cadastrali in Bihor.
Preturile (maxima, media, minima) vinurilor in aceastd perioada au evoluat in felul
urmitor: la vinuri comune: 6,67, 5,86, 5,40 , iar la vinuri desert 77 , 59,55 , 42,10
forinti austrieci/ocaua austriaca®.

% Kelety Karoly, 4 budapesti 1885-ki orszdagos dltaldnos kidllitds fSjelentése, volumul 111, Az Athena-
eumn R. Tarsulat Kényvnyomdaja, Budapest, 1886, p. 125-155; Bordszati Fiizetek, 1871, anul III, nr.
IV, p. 220-226

% Pentru conversia unitatilor monetare vezi Pesti Napld, 10 septembrie 1858, anul 9, nr. 205-259

57 Bordszati Lapok, 5 ianuarie 1902, anul 34, nr. 1, p. 3

8 Magyar Gazda, 1843, anul 111, semestrul doi, p. 1085; Ibidem, 1844, anul IV, semestrul doi, p. 169;
Ibidem, 1846, anul VI, semestrul doi, p. 1509-1511

% Szélészeti Boraszati Kozlemények, 1857, caietul IV, p. 228, Bordszati Lapok, 28 noiembrie 1858,
semestrul doi, nr. 48, p. 380-381

% Gazdasagi Lapok, 7 febrarie 1866, semestrul unw, nr. 7, p. 6, Bordszati Fiizetek, 1871, anul 11,
caetul 4, p. 220-226

8 Bordszati Lapok, 5 ianuarie 1898, anul 30, nr. 1, p. 23

62 fn Bihor in 1872 in 174 localitati existau 27.710 proprletan de vii, detinand 5130 pivnite, 3039 crame,
§i 28.421,83 holde cadastrale de vii pe care, in 1873, au obtinut 118. 799 7 ocale austrieci de vinuri albe,
570,6 ocale vinuri rosii, 48 ocale vinuri rose. Recolté foarte slaba.

6 Kelety Karoly, Nemzetkdzi statisztika. SzélSszet. ElsS rész. Magyarorszag szdloszeti statisztikdja
(1860-1873), Kiadja az Orszagos Magyar Kiralyi Statisztikai Hivatal, Budapest, 1875, p. 7, 101, 104,
108, 111-114, 122, 127, 150, 160, 163, 166, 245, 249, 253, 257, 286-288
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In publicatii de viti-viniculturd din 1857 figureazi unele informatii referitoare
la succesul in anul respectiv a vinurilor din zona Diosigului. Chiar in caietul de preturi
de la magazia de vinuri a consilierului imperial, Havas Jozsef din Pesta, erau amintite
vinuri albe de pe Eriu ambalate in sticla sau virsate (akos kiszerelés). Conform unor
zvonuri, vinurile Eriului au ajuns, ca mostra, pand in Angha §i America, trimise
fiind prin unele legituri comerciale (probabil prin Schertzer J.). Chiar mai mult, cea
mai mare vanzare din Ungaria a realizat-o Zichy Ferenc al VII-lea, vanzind dintr-o
data 6000 de ocale vin din pivnita lui din Diosig. Din Jurnalul de Pesta aflim ci
cumparatorul a fost Schertzer J., comerciant vienez—pestan. Jumate din cantitate a
fost bakator, restul vin comun de masd, la pretul general de 12 frtp ocava. Zichy nu
1-a vandut insd din vinul lui cel mai bun de atunci (bakator din 1827, vin aproape
legendar intre specialigtii vremii, pe 1anga bakatorul din 1811) sub nici o formas. Cu
toate cd numarul vinurilor de pe Eriu, expuse la prima expozitie nationald agricola
(1857) era destul de redus, totusi vinurile vindute ale lui Zichy au obtinut victorii:
vinurile diosigane din 1827 gi 1834 ale lui Schertzer J. au fost excelente, iar cea
érmelleki din 1846 cu cea asemanitoare a lm Sarkozy Kazmeér din 1834 bune, in
sfargit vinul érmelléki din 1849 al lui Génczy Pal a primit mentiune®.

Comerciantii Horvath, Kosztka din Sicuieni i Tar Imre, impreund cu asociafii
sd1, au deschis o crami la Oradea, care igi propunea si functioneze pani cind s-ar
infiinta Asociatia vinurilor de la Oradea. Tar a fost $i primul din Oradea, care a
cultivat sowrile de vie, separat, pe parcele. Foarte multi au agteptat avantajele ciii
ferate in transportul vinurilor, dar drumul de o lund a unui transport de vinuri de pe
Eriu, trimise de Tar la Pesta, a dezamigit pe multi® .

in anul 1860, la o expozitic la Berlin, a participat si comerciantul Siebenfreud
Janos, care a dus cu el, pe langd alte vinuri, $1 un bakator de Ianca al lui Vass
Benjamin dar si vin de masa de Sacuieni de la Kardoss Laszlo, iar cei care 1-au gustat
au ramas plicut impresionati de gustul g1 calitatea acestora, acordindu-i diploma si
solicitindu-l si infiinteze un depozit de vinuri la Berlin, unde si fie aduse numai
vinuri din zona Eriului®’.

Jalics A.F., mare comerciant de vinuri, la 14 noiembrie 1866, printre 15 vinuri
din Ungaria, a prezentat §i un bakator de Diosig din cultura anulw 1811, care in
cadrul unei testiri a facut drumul dus-intors pana la Singapore 1, datoritd prelucririi
deosebite, s-a intors in stare buna, putind sta pe orice masi pentru a fi consumat®®,

4 Széloszeti és Boraszati Kozlemények, 1857, catetul II1, p. 170, Pesti Napld, 8 iunie 1858, nr. 110-
2496, p. 1

¢ Széloszeti és Bordszati Kézlemények, 1857, caietul IV, p. 206-207

¢ Bordszati Lapok, 18 1ulie 1858, semestrul doi, nr. 29, p. 227 — 228, bidem, 3 octombrie 1858, se-
mestrul doi, nr. 40, p. 317, Vinurile comercializate In sticle mari §1 mici de Tar Imre de pe Enu erau:
din categoria vinurilor pecsenye s1 de bakator de la Cadea (1848), Sdcuieni (1852, 1855, 1857), Vaida
(1857), din categonia vinurilor de masa vin vechi de Cadea.

67 Vasarnapi Ujsdg, nr. 49 din 2 decembrie 1860

%8 Jalics a fost printre primii care gi-a propus sa faci comert cu vinuri In extremul Orient, dar nu s-a prea
putut impune cu vinuri de calitate In zonele respective pentru ¢ acolo se practica masiv falsificarea
vinurilor.
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La expozitia mondiald din 1867 de la Paris din zona noastrd au participat
Egerland Ferenc si Molnar Gyérgy din Debrecen cu vinuri de Eriu, contele Pograc
Odon cu vinuri din Cadea Mare, Zichy Ferenc cu vinuri din Diosig, iar comerciantul
vienez Scwratzer A.% probabil si cu vinuri de pe Eriu. Din picate nu stim mai multe
despre varietitile vinurilor™.

Cele mai bune vinuri ale domeniului Zichy au participat la expozitia mondiala
din Viena (1873). Analiza lor organolepticad i biochimicd a fost efectuati de
Schwartzer Viktor, care a i scris o minimonografie despre viti-vinicultura domeniului
Zichy. Vinurile lui Zichy al IX-lea au fost expuse in afara programului de concurs,
el fiind degustitor delegat oficial din partea Ungariei in juriul international, ca o
recunoastere a meritelor deosebite in modermizarea viti-viniculturii. Era i membrul
comisiei maghiare care organiza participarea prezentantilor din partea tirii. Printre
vinurile concurente, putine au fost din zona Eriului. Numai contele Pongracz Odon (el
cu colectia pe care a primit mention honorable in 1867 la Paris), contele Stubenberg
Jozsef, Lapossy Ferenc (Pesta) si Spitzer Ferenc au expus vinuri’’, insd Pongracz i
Stubenberg au obtinut medalie, iar Spitzer mentiune dupa vinurile expuse. Cu acea
ocazie s-au vandut, intre lunile mai g1 august, 750 de butelii de vin alb 1 200 de
butelii de vin rogu (vin de Burgundi) de pe Eriu la locul expozitiei™.

Mare specialist in vinuri, A. Bulencea, a afirmat in 1874, ci la expozitia de
vinuri de la Londra, au concurat i doud soiuri de muscat din Diosig, care, consideram

¢ A nu se confunda cu Schwartzer Viktor (profesor la gcoala popularé agricola din Debrecen). Scwartzer
A. avea importante interese comerciale in America de Nord (prin trei drumuri a vandut 20.000 ocale de
vin).

0 X%k fnternationale Ausstellung zu Paris 1867. Katalog der Osterreichischen Abtheilung. Zweite
auflage, Verlag des k. k. Central-Comités fiir die Pariser Austellung, Wien, 1867, p. 216, 220, 223,
224, ***1867-iki vilagrarlat, volumele I-11, Jonaust D. betliivel, Pans, 1868 — prezentare generald a
expozitiei mondiale.

7! Membrii din Bihor a comisiei de organizare a participani erau: Komlosy Imre, Nagy Gyorgy, Rozd-
onyi Sandor, Simonffy Imre, Szabd Jozsef, Tisza Kélman, Tormay Béla. Vinurnle concurate au fost
urmatoarele (sursa vezi la nota urmatoare): Lapossy Ferenc, comerciant din Pesta: érmelléki din 1871
(13 frt/ocala, 24 xr/butelie), érmelléki din 1859 (35 frt/ocala, 75 xr/butelie), érmelléki bakator din 1868
(50 fit/ocala, 1 fit 10 xx/butelie); gr. Pongracz Odén, pe domeniul din Cadea Mare produce anual 2000
de ocale de vin, a adus din fiecare 6-6 butelii pentru prezentare (bakator din 1848, 1858, 1862, 1863,
muscat din 1848; vin de desert din 1862; vin de masa din 1866), gr. Stubenberg Jozsef, la Sacuieni anual
produce 200 ocale de bakator §i 1500 ocale vin de masa, din care preantd 4-4 butelii (székelyhidi-
érmelléki bakator din 1859, 1862, 1866, 1868, 1869; vinuri de masa din 1852, 1855, 1858, 1866, 1868,

1869; vin de desert din 1868); gr. Stubenberg a mai prezentat si slivovita i palinca din bostina.

2 Schwartzer Viktor, Az Ermellék sz616szete és bora, kiilonos tekintettel grof Zichy Ferencz O Excellen-
tidjanak pinczészetére. Az 1873-ik évi bécsi vilagkidllitasra irott program dolgozat, Légrady Testvérek,
Budapest, 1873, p. 28 — 43, Bordszati Fiizetek, 4 septembrie 1873, anul IV, nr. 10, p. 530 — 534, 538
— 560, 576 — lista medaliafilor si vinurile vandute. ***Magyarorszdg a bécsi 1873-diki kozkiallitd-
son. Kiilonleges katalogus a gazdasag-, ipar-, tudomany és miivészet kidllitott targyairél(Ungaria la
expozitia publicd din 1873 de sa Viena. Catalog special cu evidenta agricole, industriale, stiinfifice §i de
artd, expuse), Budapest, 1873, 1. rész Honismertetd, p. XIII-XL, 202-212; Ibidem, 2. rész, 4 kiallitok és
targyaik lajstroma, p. 75,78, 87, 94
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noi, nu puteau proveni decit din vinurile lui Zichy sau Miskolezy Mihaly, vinuri
care aveau aromi bund dar un gust tardiv cam neplicut. Pentru zona Eriului nu a
fost caracteristic prepararea vinurilor aromate. Adevirat era $1 faptul ci, vinurile
erau destul de acidulate, mult mai corespunzitoare pentru cognac™. In 1873 Zichy
a gi avut intentia construirii unei fabrici de cognac, dar despre aceasta nu avem alte
date. Cert este cd in Rominia pana la 1949 singura fabricd de cognac din Ardeal a
functionat la Diosig.

Cu ocazia expozitiei mondiale din 1878 de la Paris raportul oficial maghiar a
mentionat multe deficiente™. Din cauza acestora cele 23 de vinuri albe ale Eriului au
primit numai 7 mentiuni, iar cele doud vinuri de desert o medalie de bronz. Bakatorul
Eriului nu a impresionat deloc, la fel ca vinurile din Minig-Miderat. Din cauza
aceasta zona Eriului a ocupat un loc foarte modest in clasamentul national al zonelor
viticole™. La fel de prost s-au prezentat §i bakatorul din Ardeal in comparatie cu
feteasca, rieslingul si muscatul. Insi ne este bun rezultatul acestei expozitii pentru
a explica de ce vinurile noastre mai invioritoare au fost depreciate de specialisgtii
romani, obignuiti cu vinurile sudice mai dulci, cu ocazia raiondrii viticulturii din anii
19507,

La expozitia din 1879 de 1a Székesfehérvar, intre 207 prezentatori de vinuri din
Bihor au expus numai 7, iar din regiunea haidonicald 6. Raportul medaliilor insd a
fost bun. Din cele 30 de medalii de aur i-au revenit cite una lui Molnar Samuelné din
Debrecen pentru bakator si lui Zichy Francisc pentru vinuri din Diosig i, probabil,
comerciantului Lapossy Ferenc. Din cele 59 medalii de argint i-au revenit tot cite
una lui Nemes Kalman (Debrecen) pentru vinuri albe, contelui Pongracz Jend (Cadea
Mare) pentru bakator. Din 89 de medalii de bronz i-au revenit cite unu contelui

73 A. Bulencea, Viile §i vinurile Transilvaniei, Bucuresti, 1975, p. 66, 171 — 172, 228, 258

74 Regiunile nu erau armonios reprezentate. Nu erau prospecte de prezentare a zonelor viticole si liste
de preturi. Sticlele erau mai uniforme ca la Viena, dar inscriptiile, dopurile si sigilarea lasa mult de
dorit, dar se raspandeau capacele metalice. In juriul international dominau degustatorii francezi sau cu
afinitate catre vinurile franceze. Degustarea a fost grabita, superficiala, nu erau curiosi de informatii su-
plimentare. In fond francezii cu gurd dulce nu au simpatizat vinurile maghiare albe §i seci (mai degrabi
cele rosii §i de desert). De aceea toate vinurile maghiare au fost depreciate cu 1-2 clase fatd de expozitia
din Viena. De fapt la fel au pétit §i francezii la Viena. Din Ungania in total 320 de prezentatori au expus
832 vinuri (530 albe, 223 rogii, 79de desert), din care au fost premiate 218 vinun, dar fiinde un prezen-
tator doar un premiu putea primi, numai 114 prezentatori au primit medalii. Pare un numar impresionant
la prima vedere, dar putine dintre ele erau distincfii de grade inalte.

7 Veridicitatea metodel de constituire (a notérii participarii §i rezultatelor obfinute la concurs) a aces-
tei liste este discutabila si din cauza neprezentarii armonioase din toate regiunile viticole maghiare i
subiectivitatii degustatorilor. Nu trebuie trase concluzii ferme din rezultate.

76 Gamauf Viktor, Hivatalos jelentés a Parisban 1878-ban tartott egyetemes kiallitasrol, Tizenkettedik
fiizet, Erjedt italok. Bor, ser és szesz, Kiadja az Orszagos Magyar Kiralyi Statisztikai Hivatal, Pesti
Konyvnyomda Részvény-Tarsasag, Budapest, 1879, p. 9-17 ; ***1878-iki vilagtorlat, Az Athenaeum
Rt. Kényvnyomdaja, Budapest, 1881 — prezentare generala despre expozifie.
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Stubenberg Jézsef (Sacuieni) pentru vinuri tratate curat si ui Ujvary Odén (Diosig)
pentru bakator”.

in anul 1881 s-a constituit Pivnita Nationald Centraléi de Prezentare, care a
avut menirea si colecteze vinurile trimise de cétre proprietarii de vii in butoaie gi1si le
trateze adecvat pentru a le imbutelia cu precizarea proprictarului gi locului. Activitatea
1 importanta acestui centru a crescut semnificativ de-a lungul timpului. Daci la 1881
fusesera prezenti doar 33 de cultivatori cu 49 de soturi, in 1882 erau deja 144 de
membrii cu 360 de soiuri, iar la 1884 — 106 cultivatori cu 173 de soiuri. Kramer Fiilop
Jozsef, fostul pivnicer domenial, acum pivniter sef la Pivnita de Prezentare, s-a inscris
al treilea in 1881 cu mostre de vin din productia proprie, insd pand la 1884 nimeni
nu s-a mai prezentat din zona Eriului. Prin anii 1882-1883, Pivnita de Prezentare a
participat la expozitia franceza de vinuri de la Bordeaux, unde au fost prezente $i
vinuri de la 36 de cultivatori din Ungaria $1 care au primit 19 medalii (un bronz i-a
revenit lui Kramer pentru bakator de pe Eriu). La o urmatoare expozitie, de la Trieste,
unde au expus 56 de cultivatori maghiari, bakatorul lui Kramer din zona Eriului a
primit medalia de aur, iar vinul de masa comun a primit medalia de bronz. Rasunetul
acestor expozitii a creat conditiile afirmirii in Europa a potentialului zonelor viticole
apartinand zonei Bihorului, Centrul de mostre primind, ulterior, 14 comenzi din toate
partile lumii”™.

In scopul usuririi comercializarii vinurilor producitorilor s-a editat gi Registrul
principal de vinuri (Boraszati térzskonyv). In volumul din 1881 nu figura nici micar
Zichy de pe valea Eriului, numai citiva din jurul Orizii, insi in volumele din 1883 ¢i
1884 aceste lipsuri s-au recuperat. Acestea sunt totodata i o evidentd a celor mai buni
viticultori din zona. Pe 1inga denumirea lui Kramer (1884), avansarea lui Pluhar Pal
din doctor domenial in instructor ambulant cu scopul invitirii gospodarilor din toata
zona Ertului 1 a localititilor grupate in Asociatia Viilor de Gradina din Circumscriptia
De dincolo de Tisa, este o dovada elocventi a nepotismului pozitiv exercitat de Zichy
Francisc al IX-lea™.

La expozitia nationald din 1885 de la Budapesta vinurile produse in Bihor au
fost expuse de catre privatii din Diosig in colectiv (alti privati de pe Eriul inferior
n-au fost), hotelierii din Budapesta, diferiti comercianti, producitorii de vinuri $i

T Kelety Karoly, Jelentés a Székesfehérvartt 1879-ben rendezett orszdgos mii-, ipar-, termény- és dllat-
kidllitasrol, Pestt Kényvnyomda Részvény-Tarsasag, Budapest, 1879, p. 63-6, 175, 176 — domeniul lui
Zichy Ferenc din Vedréd a primit bronz pentru cornute, 1ar domeniul din Diosig pentru porcine.

78 ***Bordszati Torzskonyv. Magyarorszag nagyobb bortermeldi eladdsra bepincézet borainak kimu-
tatisa. A Féldmivelés, Ipar- és Kereskedelmi Magyar Kirdlyi Miniszter megbizasival az 1881-ik évre
Sszedlitotta az orszagos bordszati kormanybiztos(Registru pricipal de vinificatie. Situatia privind vinu-
nile stocate in pivnite, ale marilor producitori din Ungaria, in vederea vinzani acestora, in conformitate
cu dispozifiile Ministerului Agriculturii, Industriei §i Comertului din Ungaria din anul 1881, intocmita
de catre comisarul guvernului pentru vinificatie), Budapest, 1884, p. 254

7 Ibidem, 1881, p. 28-29, 75, Ibidem, 1883, p. 7, 40-42, 143-148, 204; Ibidem, 1884, p. 44, 80-82,
173-178, 231
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spirt din Debrecen in colectiv, 21 de privati din Oradea in colectiv 1 Janky Jozsef
separat, in cadrul Pivnitei nationale centrale de prezentare (K6zpont1 Mintapince).
Filip Kramer a expus in afara concursului, fiind membru in juriului. Trebuie
mentionat ¢, in jurul Orizii era practicd generali culesul si imbutelierea separati pe
soiuri, pini cind pe Eriu distributia clasica era incd generald (bakatorul si vinurile
comune) intre producitori (cu exceptia domeniului Zichy). $1 vinurile comune se
impirteau in vinuri de calitate superioard §i vinuri de masi. Se faceau si vinuri de
desert, respectiv szamorodni, probabil din bakator. Contele Zichy Francisc, in mod
interesant, a participat numai cu materiale agricole i pomicole. Erau prezenti si 4
producitori de spirt din Oradea: Berger Daniel, Léderer €s Kalman, Markovits Adolf,
Moskovits Méric. In concluzia expozitiei, Kelety Karoly propune soiurile bakator,
ardeleanca si rieslingul in scopul producerii de vinuri pentru export, iar la struguri
de masi schimbarea muscaturilor cu soiuri de Chasselas, albul zaharat, dinka rosie,
de Semendria, fiindcd muscaturile nu sunt preferate in Germania (una dintre pietele
importante ale vinurilor maghiare)®.

Multumiti lui Kelety Karoly, dispunem de cateva date chimice despre vinurile
de pe Eriu dinaintea filoxerei. $i celelalte analize chimice au fost facute in comparatie,
cititorul interesat putindu-se inspira din sursele citate.

Din cauza importantei, organizarea Expozitie1 Milenare din 1896 a inceput
incd din 1893. Nu vom detalia aspectele legate de organizare®. Mentiondm doar, cd
regulamentul sectiei de viti-viniculturi s-a editat deja in 1895%2 In total au expus
583 prezentatori 2724 vinuri proprii §i 293 prezentatori 676 vinuri cumpirate. Din
zona viticold a Eriului (partea inferioari i superioard) 16 prezentatori au expus 63
vinuri proprii $i 23 prezentatori 53 de vinuri cumparate. La insistenta ministrului
Daranyi Ignac s-au efectuat analize chimice in cazul fiecirui vin sub conducerea
lui Liebermann Leo. Mulfumiti acesteia avem date chimice si din perioada de dupa
filoxera®. Se observi dominanta viilor de pe nisipuri si disparitia celor de pe dealuri,

80 *** 4 nemzethdzi szSlokidllitas katalogusa(Catalogul expozitiei intemnationale de viticultura), Buda-
pest, Pesti Konyvnyomda Rt., 1885, ***4z 1885. évi budapesti Orszégos Altaldnos Kidllitis albuma,
Budapest, 1885; Mudrony Soma, Az 1885. évi budapesti Orszdgos Altaldnos Kidllitis katalégusa, 1-11
kotet, Budapest, 1885, ***4z 1885. évi budapesti Orszdgos Altaldnos Kidllitaon kitiintetett kozremiiko-
dok jegzéke, Budapest, 1885; Kelety Karoly, A budapesti 1885-ki orszdgos dltalanos kidllitas fojelente-
se, II. kotet, Az Athenaeumn R. Tarsulat K6nyvnyomdaja, Budapest, 1886, p. 83-90

81 %** 47 1896-iki Ezredéves Orszagos kiallitas kézleményei, 1893, nr. 1 — 1897, nr. 33

$2 Conform careia vinurile erau grupate pe zone viticole, In vinun de pe dealun §i de pe nisipuri, vinun
proprii si curnparate. Vinurile de masa comune, vinurile usoare de rasa si imbuteliate, vinurile de calitate
superioard mai grele, in cazul vinunlor albe trebuiau trimise in sticle verzi renane de 0,7 L, iar In cazul
vinurilor rosii in sticle maronii de 0,7 L din Bordeaux. Vinurile de desert i esentele trebuiau trimise
in sticle albe de 0,5 L. Patru sticle din fiecare vin trebuiau trimise, indiferent ¢a era concurat vinul sau
numai pentru vanzare. Concurentii/vanzatorii trebuiau sa aiba o rezerva comerciald de min. 10 hL din
vinurile de masa, min. 5 hL din vinurle imbuteliate, min. 2 hL din vinurile comune pe soi de vin.

8 Mudrony Soma, Rath Karoly, Micseh Endre (szerk.), Az 1896-iki Ezredéves Orszagos kidllitas dlta-
lanos katalégusa, VI csoport, Mezdgazdasag, Budapest, 1896, p. 52-53, 93-94; ***4 Borkiallitas és
Borkostolo Csarnok szabdlyzara, Budapest, 1895, ***4z 1896-iki Ezredéves Orszagos kidllitis jury-
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respectiv prezenta simtitoare a hibrizilor direct producitori in partea superioard a
Eriului.

Inchidem sirul lung al expozitiilor cu citeva informatii despre expozitia din
Paris (1900) si din Bratislava (1902). Astfel, la Paris au primit medalii de argint numai
doi producitori din Oradea®. La Bratislava 5 producitori au prezentat 52 de vinuri
de pe valea Eriului (cu struguri nu s-a prezentat nimeni), dar au adus multe premii.
Marele premiu a fost acordat vinurilor marghitane ale abatiei de Molk, medalia de
aur: Cooperativa viti-vinicold din Debrecen g1 Molnar Lajos din Oradea, medalia
de argint: graful Stubenberg Jozsef, mentiuni: Jakab Rezs6é din Valea lu1 Mihai §i
Asociatia proprietarilor de vii de pe nisipuri din Valea lui Mihai i imprejurimi®.

Dupi rascumpirarea pe vecie a nonei din vin, cantitatea apreciabila a acestor
vinuri nu mai figura printre veniturile anuale ale domeniului. Aceste vinuri nici nu
puteau fi comercializate la fel ca s1 vinurile domeniale mai bune, de aceea Zichy
igi plitea angajatii din acestea, le vindea apoi prin carciumele domeniale. Pentru
recuperarea lipsurilor materiale dupa rascumpérarea nonei, Zichy Francisc al [X-lea,
a mirit suprafata cultivabila si a inceput sd cumpere i strugurii fostilor iobagi. La
1870, vinurile lui Zichy au fost printre cele mai cunoscute in strainatate®s, nefiind
insid prea populare in Ungaria pentru ci el nu a deschis pand atunci nici un punct
propriu de vinzare in tari. A constatat ci la micii proprietari stocurile cu vinuri bune
se terminau repede (s1 dideau in loc vinuri de calitate mai inferioara), acestia neavand
stocuri mari. Pentru a inlitura acest inconvenient, si-a adunat vinurile de la un an la
altul si, dupi omogenizarea corespunzitoare, a inceput si le vandi. Asa a ficut i
in 1858, dar si in 1870 cand avea un stoc de 20.000 ocale adunate. El a inceput si
cumpere strugurii i de la micii proprietari la preturi bune. Comercializarea vinurilor
era facuti initial direct de domeniu, ulterior (din 1870) printr-o firma specializati, a
lui Lapossy s1 Lébmayer din Budapesta®.

Daci urmirim cu atentie evolutia vinificatiel din Diosig , se poate constata ca
domeniul a inceput abia de la a doua jumate a anilor 1860 si cultive si si prelucreze
soiurile nobile de vin separat. PAnd atunci, numai bakatorul se prelucra separat, restul
soiurilor locale impreuna. Aceasta se explica prin faptul ci acele plantatii, care s-au
reinnoit in stil nou (un soi nou = o parceld), abia atunci au inceput si dea roade,
gi cd Zichy a demarat procesul de modernizare a vinificatici domeniale dupi 1857,
in preajma reglementirii urbariale. Nici micar strecurarea vinului de pe tescovini

Jegyzéke, Budapest, 1896, Matlekovits Sandor, Magyarorszag kézgazdasagi és komiivelodési dllapota
ezeréves fenndlldsakor és az 1896. évi ezredéves kiallitds eredménye, V1. Kotet, Mezdgazdasag, Allat-
tenyésztés, Vizépitészet, Erdészet stb, Budapest, 1896, p. 532-533, 534, 568-570

¥ Boraszati Lapok, 26 august 1900, anul 32, nr. 35, p. 667

8 Ihidem, 1 iulie 1902, anul 34, nr. 22, p. 453; Ibidem, 8 iulie 1902, anul 34, nr. 23, p. 472; Ibidem, 7
septembrie 1902, anul 34, nr. 36, p. 671-672; Ibidem, 21 septembrie 1902, anul 34, nr. 38, p. 718

% La Sanktpetersburg treceau la pretul fabulos de 10,5 frii ocaua, cand acasa pentru 3 ciubere vechi se
dadea atat.

8 Boraszati Fiizetek, ianuarie 1870, anul II, nr. 1, p. 55-57, 67
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s1 metodele de tratare moderne nu erau luate in serios pand nu a venit la Diosig
pivniterul Kramer Filip®.

Cum am observat din tabelele cu vinuri, vinurile de desert de pe valea Eriului
se produceau din 1850 nu ca la Tokaj, de exemplu, unde era curenti aceastd activitate.
Cauzele nu erau lipsa priceperii, ci mai degraba factorii meteorologici nefavorabili,
sortimentul neadecvat de soiuri®, compozitia diferiti a solurilor (dealuri aluvionale
fati de solul vulcanic de 1a Tokaj) si nu in ultimul rind surechiul timpuriu®.

In ceea ce priveste cultura vinului rogu, in zona Eriului aceasta nu s-a dezvoltat
Mathias Bel in descrierea sa despre Bihor (aprox. 1728), declara hotarat zona viticola
cu vinuri albe tot comitatul Bihor. Erau insd preparate vinuri rogii condimentate cu
artemisia $i in zona noastrd® .

Tatd, pe scurt calitatea gi prestigiul vinurilor din Diosig i viii Eriului inferior.
Putem constata marea diferenti intre sortimentul vechi de soiuri i vinuri g1 sortimentul
de astizi. Putem constata, ci in functie de vreme, vinurile zonei erau foarte bune
1 apreciate g1 nu erau aga lipsite de valoare cum a incercat si dovedeascad statul
comunist cu ocazia raiondrii din anii 1950 si care a degradat mult mai mult viticultura
zonei decit epidemia de filoxera.

8 Csavossy Gyogy, Jo boroknak, szép hazdja, Erdély..., Mezdgazdasagi Kiado, Budapest, 2004, p. 261,
Fényes Elek, Magyarorszag geogrdfiaja szotdara, 1, Pest, 1851, p. 265

# La Tokaj majoritatea vinurilor de desert se preparau din boabe selectate de Furmint si Frunza de tei,
care datoritd toamnelor lungi, calde si dese, pe solul vulcanic, se stafideau intr-un mod unic in Europa.
La noi bakatorul se stafidea mult mai greu ca furmintul datoritd pielitei mai groase (miceliile ciupercii
Botrytis Cynerea se patrundeau mai greu 1n boabe), iar gustul vinului de desert facut din bakator, cu
toate cd era foarte placuta, totusi a ramas In urma celei de 1a Tokaj (bautorii obisnuiti de secole cu gustul
vinurilor de Tokaj nu apreciau vinul desert facut din bakator).

0 Balassa Ivan, Az aszu térhoditasa Europaban(Expansiunea vinului dulce in Europa), Budapest, 1998,
p. 38 — 40, ***Borok és korok. Bepillantas a bor kultirtorténetebe(Varsta vinurilor. Investigarea istoriei
culturii vinurilor) (coord. Benyak Zoltan, Benyak Ferencz), Budapest, 1999, p. 95 96,171 - 176

°! Andrasfalvy Bertalan, A vorésbor Magyarorszagon. Széldmiivelésiink balkani kapcsolatai(Vinul rosu
in Ungaria. Relatii balcanice in cultura vitei de vie), in Néprajzi Ertesité, 1957, anul XXXIX, p. 49-67,
Idem, Buda és Eger vorosbora, Vorésborkultira a 19. szdzadban. Historia, 1998, anul XX, nr 5-6, p.
48-49; Borok és korok. Bepillantis a bor kulnirtorténetebe (coord. Benyak Zoltan, Benyak Ferencz),
Budapest, 1999, p. 133-144, 151-153, Szabo Jozsef, Bihardidszeg fejlédéstorténete. Pro Juventus Di-
osigensis Egyesiilet, Bihardioszeg, 2003, p. 52-53; La inceputul secolului XVIII afinitatea publiculu
s-a reorientat de la vimurile albe focoase la vinurile rosii mai amarui. La mijlocul sec XIX afinitatea
publicului a revenit la vinurile albe, mai ales la cele grele, corpolente. In bazinul Carpatic se produceau
vinuri mai acre $i invioratoare din cauza conditiilor meteorologice decétin alte parti ale Europei (Franta,
Spania, Romania Regala).

2 G. Sziics Jozsef Zsolt jun., Egy torténelmi borvidék miltja és jelene(Trecutul si prezentul unei zone
viticole cu trecut istoric), in Reformatus Kalenddrium, 2003, Kirdlyhagomelléki Reformatus Egyhazke-
rillet, Oradea, p. 48-51 — reteta vinului raciirmés din Diosig; Csoma Zsigmond, Urmds- és fiives borok,
Histéria(Vinun obignuite si vermuturi), 1998, anul XX, nr. 5-6, p. 55





